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Kjeere kunde,

Les denne bruksanvisningen fgr du tar i bruk produktet.

Blomberg takk for at du har valgt dette produktet. Vi vil at produktet, som er produsert med hgy
kvalitet og teknologi, skal gi deg den beste yteevnen. Les derfor denne bruksanvisningen og
annen vedlagt informasjon ngye far du bruker produktet. Bruk den som oppslagsbok ved
senere anledninger. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre. Fglg
instruksjonene, og ta hensyn til all informasjon og alle advarsler som er angitt i
bruksanvisningen.

Veer oppmerksom pa all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Da beskytter du
bade deg selv og produktet mot farer som kan oppsta.

Behold bruksanvisningen. Legg ved bruksanvisningen hvis du gir produktet til noen andre.
Bruksanvisningen inneholder fglgende symboler:

A Fare som kan medfgre dgd eller skade.
MERKNAD Fare som kan medfgre materiell skade for produktet eller omgivelsene.

& Fare som kan medfgre brannskader som fglge av bergring med varme overflater.
ﬂ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.

@ Les bruksanvisningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne avdelinga inneheld
tryggingsinstruksjonar som
kan hjelpa deg med &
forhindra risiko for
personskadar eller materiell
skada.

- Viss produktet blir overfgrt til
ein annan person eller
allereie brukt, skal
bruksanvisningen,
produktetikettane, andre
relevante dokument og
tilbehgyr blir levert saman
med produktet.

- Bedrifta var skal ikkje haldast
ansvarleg for skadar som
kan oppsta som fglgje av
manglande overhalda av
desse instruksjonane.

- Unnlating av a overhalda
desse instruksjonane skal
gjera garantien ugyldig.

. AL a alltid installasjons- og
reparasjonsarbeida blir
utfgrte av produsenten, den
autoriserte tenesta eller ein
person som er spesifisert av
importgren.

- ABruk berre originale
reservedelar og tilbehgyr.

- AForsgk ikkje a reparera
eller erstatta nokon del av
produktet med mindre det er
tydeleg angitt |
bruksanvisningen.
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- Alkkje utfer tekniske
endringar pa produktet.

AForm:‘;’\l med bruken

- Dette produktet er designa
for heimebruk. Det er ikkje
eigna for kommersiell bruk.

- Ikkje bruk produktet i hagar,
balkongar eller andre
uteomrada. Apparatet er
ment & brukes |
kjgkkenomrader |
husholdninger og ansatte |
butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produktet
skal berre brukast til
matlaging. Det skal ikkje
brukast til ulike formal, il
dgmes a varma opp rommet.

- Omnen kan brukast til & tina,
baka, steika og grilla mat.

- Dette produktet; skal ikkje
brukast til oppvarming,
tallerkenoppvarming,
hengande handklede eller
klede pa handtaket for
tgrking.

ABarne-, sarbar person- og

kjeeledyrsikkerheit

- Dette produktet kan brukast
av barn pa 8 ar og eldre, og
personar som er
underutvikla i fysiske,



sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, sa
lenge dei blir overvakte eller
trena om sikker bruk og fer
ved produkt.

- Barn skal ikke leke med
produktet. Reingjering og
brukarvedlikehald skal ikkje
utfgrast av barn med mindre
det er nokon som har tilsyn
med del.

- Dette produktet skal ikkje
brukast av personar med
avgrensa fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet (barn
inkludert), med mindre dei
blir haldne under tilsyn eller
far dei ngdvendige
instruksjonane.

- Barn skal overvakast for a
sikra at dei ikkje leikar med
produktet.

- Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikkje leika med,
klatra pa eller ga inn i
produktet.

- Ikkje legg gjenstandar som
barn kan na pa produktet.

- ADVARSEL: Under bruk er
dei tilgjengelege overflatene
pa produktet varme. Hald
barn borte fra produktet.

- Ta vare pa emballasjen
utilgjengeleqg for barn. Det er

fare for personskadar og
kvelning.

- Nar dgra er open, ikkje legg

nokon tunge gjenstandar pa
ho eller la barn sitja pa ho.
Du kan fgra til at omnen
veltar eller gydelegg
dgrhengsla.

- (Hvis produktet har en

stgpsel) For sikkerheita til
barna, kopla fra
straumpluggen og gjera
produktet ubrukande fgr du
kasserer produktet.

A Elektrisk sikkerheit

- Plugg produktet til eit jorda

stikkontakt verna av el
sikring som samsvarer med
gjeldande karakterar angitt
pa typeetiketten. Fa ein
kvalifisert teknikar til & utfgra
jordingsinstallasjonen. Ikkje
bruk produktet utan jording i
samsvar med lokale /
nasjonale forskrifter.

- Stgpselet eller den elektriske

tilkoplinga til produktet skal
vera pa ein lett tilgjengeleg
stad (der det ikkje blir
paverka av flammen til
omnen). Viss dette ikkje er
mogleg, bgr det vera ein
mekanisme (sikring, bryt,
bryt, etc.) pa det elektriske
installasjonen som produktet
er kopla til, i samsvar med
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dei elektriske forskriftene og
skilje alle stolpar fra
nettverket.

- Produktet ma ikkje koplast til
stikkontakten under
installasjon, reparasjon og
transport.

- Kopl produktet til eit
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiane som er
spesifiserte pa typeetiketten.

- (Hvis produktet ikke har
strgmledning) Bruk berre
tilkoplingsleidningen som er
spesifisert i delen "Tekniske
spesifikasjonar”.

- lkkje las straumkabelen
under og bak produktet. Ikkje
legg ein tung gjenstand pa
straumleidningen.
Straumleidningen skal ikkje
bgyast, blir knust og komma
I kontakt med noka
varmekjelde.

- Medan omnen er i drift, blir
baksida ogso varm.
Nettsnorer ma ikkje rgra
baksida, tilkoplingar kan vera
skadd.

- Ikkje las elektriske kablar i
omnsdgra og f@r dei over
varme overflater. Du kan fgra
til at omnen kortsluttar og
fyrer opp som eit resultat av
kabelsmeltinga.
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- Bruk berre original kabel.

Ikkje bruk kutta eller
gydelagde kablar eller
skgyteleidningar.

- Viss straumleidningen er

skadd, ma han bytast ut av
ein produsent, ei autorisert
teneste eller ein person som
skal spesifiserast av
importgrselskapet for a
forhindra moglege farar.

- ADVARSEL: Forsikre deg om

a kopla produktet fra
straumnettet fgr du byter ut
lampa for & unnga fare for
elektrisk stgyt. Kopl fra
produktet eller sla av sikringa
fra sikringsskapet.

(Hvis produktet har en stgpsel)
- Ikkje kopla produktet til ein

stikkontakt som er laus, har
komme ut av stikkontakten,
er gydelagt, skitten, feit, med
fare for vasskontakt (til
dgmes vatn som kan leka fra
disken).

- Ikkje rgr kjpleskapet med

vate hender! For a trekka ut
stgpselet, ikkje hald i
leidningen, hald alltid |
stgpselet.

- Forsikre deg om at

produktpluggen er ordentleg
kopla til stikkontakten for a
unnga lysbue.



ATransportsikkerhet

- Koble produktet fra
stromnettet fgr det
transporteres.

- Dette produktet er tungt, og
ma Igftes av minst to
personer.

- Ikke bruk
dgren/dgrhandtaket nar du
transporterer eller flytter
produktet.

- lkke sett andre gjenstander
pa produktet, og lgft det pa
hgykant.

- Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplast eller tykk papp, og
stram det til med tape. Sikre
produktet med tettsittende
tape, slik at du forhindrer at
de avtakbare eller bevegelige
delene skades.

- Sjekk hele produktet for
eventuelle skader som kan
ha oppstatt under
transportering.

A Installasjonssikkerhet

- For produktet eri nstallert,
ma du se etter skade pa
produktet. Hvis produktet er
skadet, skal det ikke
monteres.

- Produktet skal ikke
installeres i naerheten av

varmekilder (radiatorer,
ovner osV.).

- Alle ventilasjonskanaler

rundt produktet skal holdes
apne.

. For & forhindre

overoppheting skal produktet
ikke monteres bak dekorative
dgrer.

ASikkerheit ved bruk
- Forsikre deg om at produktet

er slatt av etter kvar bruk.

- Viss du ikkje bruker

produktet pa lenge, koplar du
fra det eller skrur av sikringa
fra sikringsskapet.

- lkkje bruk defekte eller

gydelagde produkt. Viss
nokon, kopl fra straum- /
gassambanda til produktet
og ring den autoriserte
tenesta.

- Ikkje bruk produktet nar

inngangsdgra glas er fjerna
eller gydelagt.

- Ikkje klatra pa produktet for a

na noko eller av andre
grunnar.

- Ikkje bruk produktet i

situasjonar som kan paverka
vurderinga di, til demes
medikamentsinntak og / eller
alkoholbruk.

- Brennbar gjenstandar som

blir haldne | kokeplassen kan
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ta fyr. Ikkje lag brennbar
gjenstandar i kokeplassen.

- Handtaket til omnen er ikkje
eit handklefgner. Ikkje bruk
handklede, hanskar eller
liknande tekstil nar du bruker
produktet.

- Hengsla pa produktdgra
rgrer seg og blir stramma
nar du opnar og lukkar dgra.
Nar du opnar / lukkar dgra,
ma du ikkje halda delen med
hengsla.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet
er i drift, vil de eksponerte
delene veere varme. lkke
bergr produktet og
varmeelementer. Barn under
8 ar bgr ikke komme naerme
produktet uten en voksen.

- lkke plasser
brennbare/eksplosive
materialer neer produktet,
ettersom kantene vil bl
varmen mens det er i drift.

- Ettersom damp kan utandes,
ma du holde deg unna mens
du &pner ovnsdgren.
Dampen kan brenne handen
din, ansiktet og/eller gynene
dine.

- Produktet kan veere varmt
under bruk. Ikke bergr de
varme rommene, de
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innvendige delene av ovnen,
varmeelementer, osv.

- Nar du plasser mat i den

varme ovnen, fjerner mat,
osv. bruk alltid
varmebestandige
ovnshansker.

ATilbehesrsbruk

- Det er viktig at risten og

brettet plasseres der de skal
pa hyllene. For detaljert
informasjon, se avsnittet
“Bruk av tilbehgr".

. Tilbehgr kan skade

dgrglasset nar produktdgren
lukkes. Skyv alltid tilbehgret
til enden av stekeomradet.

AStekmg og sikkerhet
- Veer forsiktig nar du bruker
alkohol i maten. Alkohol
fordamper ved hgye
temperaturer, og kan
antennes hvis den blir
eksponert for varme
overflater, noe som kan fgre
til brann.

- Matavfall, olje, osv. i

stekeomradet kan antennes.
Fjern slike ting fgr du
begynner & steke.

- Fare for matforgiftning: Ikke

oppbevar mat i ovnen lenger
enn én time fgr og etter

steking. Ellers kan det fgre til
matforgiftning eller sykdom.



- lkke varm opp lukkede
hermetikkbokser og
glasskrukker. Oppsamlet
trykk kan fgre til at krukken
brister.

- Legg bakepapir i et kokekar
eller i ovnstilbehgret (brett,
tradrist, osv.) sammen med
maten, og sett det inn i den
forhandsoppvarmede ovnen.
Fjern overflgdig bakepapir
som henger ned fra tilbehgr
eller beholder, slik at du ikke
risikerer & bergre ovnens
varmeelementer. Du ma aldri
bruke bakepapir hvis
ovnstemperaturen er hgyere
enn den maksimale
brukstemperaturen som er
angitt pa det bakepapiret du
bruker. Du ma aldri bruke

bakepapir i bunnen av ovnen.

- lkke sett stekeplater, brett
eller aluminiumsfolie direkte
pa bunnen av ovnen. Den
akkumulerte varmen kan
skade ovnens
hovedbestanddel.

- Lukk ovnsdgren under
grilling. Varme overflater kan
medfgre brannskader!

- Mat som ikke er egnet for
grilling utgjgr en brannfare.

Bare grill mat som er egnet
for kraftig grillflamme. Sett
heller ikke maten for langt
bak i ovnen. Det er det
varmeste omradet, og fet
mat kan ta fyr.

AVedlikehald og

reingjeringstryggleik
- Vent til produktet er avkjolt
fgr du reingjer det. Varme
yter kan arsaka brannskader.

- Vask ikkje produktet ved &
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrosjokk.

- Reingjer ikkje produktet med
dampreingjerarar da dette
kan medfgra elektrosjokk

- Bruk ikkje grove skuremiddel,

sikling, stalull eller
bleikemiddel til 4 reingjera
frontglaset i omnen / (om
det finst) gvre dgrvindauge.
Disse materiale kan fgra til at
glasyta kan bli oppskrapa og
bli gydelagd.

- Hold alltid kontrollpanelet

rent og tert. En fuktig og
skitten overflate kan
forarsake problemer med
funksjonene.
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A Miljginstruksjoner

Avfallsforskrifter

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med
_——

EU-direktivet som omhandler
elektronisk og elektrisk utstyr
(2012/19/EU). Dette produktet har
et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler
og -materialer som kan gjenbrukes og
resirkuleres. Produktet skal ikke kastes
sammen med normalt husholdningsavfall
og annet avfall pa slutten av levetiden. Ta
det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske
innretninger. Vennligst forhgr deg med de
lokale myndighetene for a fa opplysninger
om slike innsamlingssteder.

Passende avhending av brukt apparat
hjelper til med & forhindre potensielle
negative konsekvenser for miljget og
menneskers helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det
inneholder ingen farlige eller forbudte
substanser som er angitt i direktivet.

Bortskafflng av emballasjen
+ Innpakningsmaterialer er farlige for barn.
Behold innpakningsmaterialene pa et trygt
sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
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produsert av resirkulerbare materialer.
Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem
sammen med normalt husholdningsavfall.

Anbefalinger for energibesparelser

Informasjon om energieffektivitet i henhold

til EU 66/2014 finnes péa produktoversikten

som fglger med produktet. Fglgende forslag

vil hjelpe deg a bruke produktet ditt pa en

@kologlsk og energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat for du steker.

+ lovnen bruker du mgrke eller emaljerte
beholdere som overfgrer varme bedre.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter fgr
sluttiden for steking for langvarig steking.
N4 kan du spare opptil 20 % strom ved &
bruke varme.

+ Duma alltid forvarme hvis det er
spesifisert i oppskriften eller
brukerhandboken. Ikke apne dgren hyppig
under steking.

+ Ikke &pne ovnsdgren under steking i
"@koviftevarme"-driftsfunksjonen. Hvis
dgren ikke er apnet, optimaliseres den
innvendige temperaturen for & spare
energi i "@koviftevarme"-driftsfunksjonen,
og denne temperaturen kan veere
forskjellig fra den som vises péa skjermen.

+ Prgv & steke mer enn en rett om gangen i
ovnen. Du kan steke pa samme tid ved &
plassere to stekebeholdere péa hyllen. Hvis
du steker méltidene dine ett om gangen,
vil det spare energi fordi ovnen ikke vil
miste varmen sin.



E] Ditt produkt

Produktintroduksjon

Bunnvarmer (bunnplate i stal)
Hylleposisjoner
Toppvarmer

0 Ventilasjonshull

1 Kontrollpanel *  Det kommer an pa modellen. Produktet ditt

2 Lampe* har kanskje ikke en lampe, eller lampens

3 Tradhyllerss type og plasserlng kan avvike fra

4 Viftemotor (bak stalplate) llustrasjonen. .
+x  Det kommer an pa modellen. Produktet ditt

5 Der kan veere uten tradhyller. I illustrasjonen er

6 Handtak tradhyller vist som eksempler.

7

8

9

1

11/NO



Introduksjon og bruk av produktets betjeningspanel.

| denne delen kan du finne en oversikt over produktets betjeningspanel, samt grunnleggende
bruk av panelet. Det kan forekomme avvik mellom bilder og enkelte funksjoner, avhengig av
produkttypen.

Ovnskontroll

s sHHBHY 2

e & & & o E

1 Funksjonsvalgknapp Tidsbryter
2 Tidsbryter
3 Temperaturknott e gy et g
. B O ) LI )
Hvis produktet kontrolleres med knotter, kan Q ) %—{ E—H—{ !—I 8

disse knottene veere senket inn i panelet og
kommer frem nar du trykker pa dem, pa
enkelte modeller. For & justere med disse f;t. @ @
knottene ma du ferst skyve den aktuelle ‘ [
knotten inn og deretter trekke den ut. Etter y 3
justering trykker du pa knotten igjen og
setter den tilbake pa plass.

! l
2 5

&
R
4 6

Alarmtast
Funksjonsvalgknapp o . Tidsinnstillingstast
Du kan velge ovnenes betjeningsfunksjoner Reduksjonstast

med funksjonsvalgknotten. Drei mot
venstre/hgyre fra lukket posisjon (@verst) for Innstillingerstast

avelge. Nokkellastast
Temperaturknott Skjermsymboler

Du kan velge gnsket steketemperatur med

Pkningstast

o ok w N =

temperaturknotten. Drei med urviseren fra Cg gﬁﬁii%?g%r steking»
lukket (topp-)posisjon for a velge. A - Alarmsymbol
Temperaturindikator P : Lysstyrkesymbol

Du kan se ovnens innvendige temperatur fra & : Ngkkellassymbol
temperatursymbolet pa displayet. 8 : Temperatursymbol
Temperatursymbolet vises pa displayet nar € : Volumsymbol

stekingen starter, og det forsvinner nar det - Dgrlassymbol«

har nadd den innstilte temperaturen. Nar * Det varierer avhengig av produktmodell.

Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet

temperaturen i ovenen synker til under den ditt
ITL.

innstilte temperaturen, vises
temperatursymbolet igjen.

12/NO



Steikjeomnsfunksjonar

Pa funskjonstabellen; dei betjeningsfunkjsonane du kan bruka i omnen din og dei hggaste og
lagaste temperaturane som kan bli stilt for desse funksjonane er vist. Rekkefglgja pa

N Ovnslampe -

driftsmodusane som vist her kan vera ulik fr4 oppsetninga pa produktet ditt

Ingen varmeelement fungerer i omnen. Berre
omnlampa lyser.

% Bruk med vifte -

Omnen er ikkje oppvarmet. Berre viften (pa
bakveggen) fungerer. Frossen kornete mat
blir sakte tint opp ved romtemeratur, kokt mat
blir avkjglt. Tiden det tar a tine et helt stykke
kigtt er lengre enn for mat med korn.

Over- og
undervarme

Maten blir varma opp ovanfra og under
samstundes. Eigna for kaker og gryterettar i
bakeformer eller kaker og bakverk.
Matlaginga blir gjord med eit enkelt brett.

Vifteassistert
undervarme

HES |

&
((.

Den varme lufta oppvarmet av dei nedre
varmeelementa er fordelt likt og raskt i heile
omnen med viften. Matlaginga blir gjord med
eit enkelt brett.

Denne funksjonen burde 6g bli brukt for enkel
dampreingjering.

Viftevarme *

Den varme lufta oppvarmet av varmeviften er
fordelt likt og raskt i heile omnen med viften.
Han er eigna for matlaging pa fleire brett
samtidig pa forskjellige brettniva.

@koviftevarme *

For & spara energi, kan du bruka denne
funksjonen i staden for & bruka "Viftevarme" i
spennet 160-220 ° C. Men; steketida vil bli
betydeleg lengre.

Pizzafunksjon *

Det nedre varmeelementet og
vifteoppvarmingen fungerer. Han er eigna for
a steika pizza.

"3D"-funksjon *

Overvarme, nedrevarme og vifteoppvarming

fungerer. Alle delar av produktet blir likt laga

og raskt. Matlaginga blir gjord med eit enkelt
brett.

IRIRIEIBIE

Full grill *

Den store grillen pa oversiden av omnen
fungerer. Han er eigna for & grilla i store
mengder.

* Produktet ditt fungerer i
temperaturspennet som er spesifisert pa
temperaturknappen.
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Produkttilbehgr

Det er ulike tilbehgr i ditt produkt. | dette avsnittet er beskrivelsen av tilbehgrene og
beskrivelsene av korrekt bruk tilgjengelig. Avhengig av produktmodellen, varierer det
medfglgende tilbehgret. Alt tilbehgret beskrevet i brukerveiledningen vil kanskje ikke veere
tilgjengelig i produktet ditt.

MERKNAD : Brettene i produktet ditt kan veere deformerte av temperaturvirkningen. Dette har
ingen innvirkning pa funksjonen. Deformering forsvinner nar brettet kjgler seg ned.

Langpanne

Det brukes for bakverk, fritering av store
stykker, saftig mat eller for samling av flytende
oljer under grilling.

Bakebrett
Det brukes for bakverk som smakaker og kjeks.

Modeller med tradhyller:

Tradgrill

Det brukes for fritering eller plassering av mat
som skal bakes, friteres og stuet pa gnsket
hylle.
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Bruk av produkttilbehgret

Stekehyller
Stekeomradet har hylleposisjoner pa 5
nivaer. Du kan ogsé se hyllenes rekkefglge
pa tallene pa ovnens frontramme.

Modell d tradhyll

Plassere ristgrillen pa stekehyllene
Modeller med tradhyller:

Det er avgjgrende at ristgrillen plasseres
riktig pé ristsidehyllene. Nar du plasserer
ristgrillen pa gnsket hylle, ma den apne
delen veere foran. For bedre steking ma

ristgrillen festes med stopperen pa risthyllen.

Den ma ikke ga over stopperen slik at den
kommer i kontakt med ovnens bakvegqg.

Modeller uten tradhyller:

Det er avgjgrende at ristgrillen plasseres
riktig pa sidehyllene. Ristgrillen har én
retning nar den plasseres pa hyllen. Nar du
plasserer ristgrillen pa gnsket hylle, ma den
: del

PPlassere brettet pa stekehyllene
Modeller med tradhyller:

Det er ogsé avgjgrende at brettene
plasseres riktig pa ristsidehyllene.

Nar du plasserer brettet pa gnsket hylle, ma
den siden som er utformet for & holde i
plasseres foran.

For bedre steking ma brettet festes med
stopperen pa risthyllen. Den ma ikke gé over
stopperen slik at den kommer i kontakt med
ovnens bakvegg.

Modeller uten tradhyller:

Det er ogsé avgjgrende at brettene
plasseres riktig pa sidehyllene. Brettet har
én retning nar det plasseres pa hyllen. Nar
du plasserer brettet pa gnsket hylle, ma den
siden som er utformet for & holde i
plasseres foran.
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Ristgrillens stopperfunksjon
Stopperfunksjonen hindrer at ristgrillen
velter ut av risthyllen. Denne funksjonen gjgr
at du trygt og enkelt kan ta ut maten. Nar du
tar ut ristgrillen, kan du trekke den forover til
den nar stopperen. Du ma sende den over
stopperen for & ta den helt ut.

Modeller med tradhyller

Modeller uten tradhyller

Ristgrillbrettets stopperfunksjon -
Modeller med tradhyller

Det finnes ogsa en stopperfunksjon som
hindrer at brettet velter ut av risthyllen. Nar
du tar ut brettet, ma du lgsne det fra
baklasen og trekke det mot deg, til det nar
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stopperen. Du ma sende den over stopperen
for & ta den helt ut.

Riktig plassering av ristgrillen og bret-
tet pa teleskopskinnene-Modeller med
tradhyller og teleskopskinner
Teleskopskinnene gjgr det lett @ montere
eller fierne brett og ristgrill. Nar du bruker
brett og ristgriller med teleskopskinnen, ma
du sgrge for at stiftene foran og bak pa
teleskopskinnene hviler pa kanten av grillen
og brettet (som vist i figuren).




Tekniske spesifikasjoner

Produktets ytre méal (hgyde/bredde/dybde) 595 mm/594 mm/567 mm

Ovnens installasjonsmal .
(hoyde/bredde/dybde) 590 eller 600 mm/560 mm/min. 5560 mm
Spenning/frekvens: 220-240V~; 50 Hz

Kabeltype og tverrsnitt brukt / egnet for bruk min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm?
med produktet

Totalts strgmforbruk 3,3 kW

Ovnstype Multifunksjonsovn

* Grunnleggende: Informasjon om energimerking av elektriske ovner er gitt i samsvar med
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Disse verdiene er fastsatt under standard last, med
funksjoner for over- og undervarme eller vifteassistert oppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen bestemmes i samsvar med fglgende proioritering, avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke: 1-@koviftevarme, 2-Viftevarme 3-
Vifteassistert lav grill, 4-Over- og undervarme.

ﬂ Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre produktkvaliteten.

Figurene i denne bruksanvisningen er skjematiske, og vil ikke ngdvendigvis tilsvare
produktet ngyaktig.

Verdiene angitt pa produktetiketter eller den medfglgende dokumentasjonen er
oppnadd under laboratorieforhold, i samsvar med relevante standarder. Avhengig av
driftsmessige og miljgmessige produktforhold kan disse verdiene variere.
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Bl Farste bruk

Fgr du begynner a bruke produktet ditt, er
det anbefalt a gjgre fglgende i felgende
avsnitt.

Innstilling for fgrste gong

Still alltid inn tiden pa dagen fgr du
bruker stekeovnen. Hvis du ikke angir
det, kan du ikke lage mat i noen
ovnsmodeller.

1.Nar omnen er skrudd pa for fgrste gong,
vil tidsfeltet"12:00" og € symbolet blinka
pa displayet.

2.5till inn klokkeslettet ved & trykka pa ®/©.

a o o © &

3. Trykk pa € eller 3¢ tasten for & aktivera
minuttfeltet.

ol e lininl
| LI

8 KN @ & &

4. Still inn minutt for klokkeslettet ved a
trykka pa ®/©.

O \OCo
|

Q@@@@@

5. Stadfest innstillinga ved & trykka pa (v
eller 4% tasten.

» Klokkeslettet er sett og(® symbolet

forsvinn fra skjermen.
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Viss fgrste gongen ikkje er innstilt,
held "12:00" og & symbolene fram
med a blinke, og omnen din vil ikkje
starta. For at omnen skal fungera, ma
du stadfesta klokkeslettet ved a stilla
den inn eller trykka pa € tasten nar
dener pa "12:00". Du kan endra
klokkeslettet seinare, som beskrive i
innstillingsdelen.

Gjeldande tidsinnstillingar blir
annullerte i tilfelle straumbrot. Det
ma justerast pa nytt.

Forste rengjgring

1.Fjern alle emballasjematerialer.

2.Fjern alt tilbehgr fra ovnen som fulgte
med i produktet.

3. Sla pa produktet i 30 minutter og sla det
deretter av. Slik brennes og rengjgres
rester og lag som kan veere igjen i ovnen
under produksjon.

4. Nar du bruker produktet, velg den hgyeste
temperaturen og driftsfunksjonen som
alle varmeapparatene i produktet ditt
driver pa. Se "Ovnsdriftsfunksjoner”. Du
kan leere hvordan du betjener ovnen i
fglgende avsnitt.

5. Vent til ovnen kjgler seg ned.

6. Tark av overflatene til produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.

For du bruker tilbehgrene;

Rengjgr tilbehgret du fjerne fra ovnen med

vaskevann og en myk rengjgringssvamp.

MERKNAD Overflaten kan skades av

rengjgringsmidler eller
rengjgringsmaterialer. Ikke
bruk aggressive
rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller
skarpe gjenstander under
rengjering.

MERKNAD Rgyk og lukt kan slippes uti et

par timer under fgrste drift.
Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for a
fierne rgyken og lukten. Unnga
direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.



B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om ovnsbruk

Kjglevifte (Det eksisterer kanskje ikke
pa produktet ditt.)

Produktet ditt har en kjglevifte. Kjgleviften
aktiveres automatisk nar det er ngdvendig
og kjgler bade forsiden av produktet og
inventaret. Det deaktiveres automatisk nar
kigleprosessen er ferdig. Varm luft kommer
ut over ovnsdgren. Ikke dekk disse
ventilasjonsapningene med noe. Ellers kan
ovnen overopphetes.

Kjgleviften fortsetter a drive under ovnsdrift
eller etter at ovnen er slatt av (ca. 20-30
minutter). Hvis du steker ved
programmering av ovnstimeren, slar
kjgleviften av alle funksjoner pé slutten av
steketiden. Kjgleviftens kjgretid kan ikke
bestemmes av brukeren. Den slar seg av og
pa automatisk. Dette er ikke en feil.

Ovnsbelysning

Ovnslampen slas pa nar ovnen begynner &
steke. | enkelte modeller er lampen pé under
steking, mens den i enkelte modeller slas av
etter en viss tid.

Hvis du vil at ovneslampen skal vaere pa
kontinuerlig, velg "Ovnslampe"-
driftsfunksjonen med
funksjonsvalgknappen.

Hvordan betjene ovnens

kontrollenhet
Generelle advarsler for kontrollenheten

Maksimal tid som kan stilles for slutt
pa kokeprosess er 5 timer og 59
minutter.

Programmet kanselleres ved
strembrudd. Du mé reprogrammere
ovnen.

Nar du gj@r noen justeringer, blinker
de aktuelle symbolene pa skjermen.
Vent litt til innstillingene blir lagret.

Hvis det er gjort noen
tilberedningsinnstillinger, kan ikke
tiden pa dagen justeres.

Hvis steketiden er angitt nar
tilberedningen starter, vises den
gjenveerende tiden pa skjermen.

| tilfeller der steketid eller
sluttsteketid er angitt, kan du avbryte
automatisk ved & bergre € tasten i

lang tid.

O oOm e @
AN S Y A I O I B B
a0 6 & & 6
I
1 2 3 4 5 6
Alarmtast

Tidsinnstillingstast

Reduksjonstast

Pkningstast
Innstillingerstast
Nokkellastast
Skjermsymboler

o Ok wN =

© : Steketid-symbol

) : Sluttid-symbol for steking=
Jal : Alarmsymbol

¢ ) . Lysstyrkesymbol

& : Ngkkelldssymbol
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) . Temperatursymbol

i) : Volumsymbol

: Dgrlassymbolx

* Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
ditt.

Slik slar du pa ovnen

Ovnen starter etter valg av en funksjon som
brukes for & lage mat og etter a stille en
temperatur ved a bruke knotten for valg av
temperaturen.

Sla av ovnen

Sla av ovnen ved a vri knappen for
funksjonsvalg og temperatur til AV (opp).
Manuell matlaging ved a velge
temperatur og driftsfunksjon for ovnen
Lag mat med den manuelle kontrollen (som
du kontrollerer) uten & stille inn steketid ved
& velge temperatur- og driftsfunksjon som
er spesifikk for maten din.

Eksempel:

1. Velg funksjonen du gnsker a bruke for &

lage mat med valgknappen for funksjonen.
2. Angi temperaturen du gnsker for a lage

mat med ved & bruke temperaturknappen.
» Stekeovnen din starter umiddelbart ved
valgt funksjon og temperatur og 8 vil vises
pa skjermen. Nar temperaturen inne i
stekeovnen nar den innstilte temperaturen,
forsvinner B symbolet. Stekeovnen slas ikke
av automatisk, da manuell steking er utfart
uten a stille inn steketiden. Du ma alltid
sjekke matlagingen selv og sla den av. Nar
man er ferdig med matlaging, méa du sla av
ovnen ved a dreie valgknappen for funksjon
og temperatur til AV (opp).
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Lage mat ved 3 stille inn steketiden;

Ovnen kan slas av automatisk pa slutten av

tiden ved & velge temperatur- og

driftsfunksjon som er spesifikk for maten

din og stille inn steketid pa tidtakeren.

1. Velg driftsfunksjonen for steking.

2. Bergr 9 1il (9 symbolet vises pa skjermen
for steketiden.

® 0000

- e -

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen og
temperaturen, kan du stille steketiden
pa 30 minutter ved & bergre ® tasten
direkte for rask innstilling av
steketiden og endre tiden med ®/©
-tastene.

3. Still steketiden med @/ -tastene.

Q@@C@@ﬁ

Steketiden gker med 1 minutt de
forste 15 minuttene, etter 15 minutter
gker den med 5 minutter.

4. Sett maten i stekeovnen og still
temperaturen med temperaturknappen.

» Stekeovnen din vil starte driften

umiddelbart etter valgt funksjon og

temperatur. Den innstilte steketiden
begynner a telle ned og 8 vises pa skjermen.

Nar temperaturen inne i stekeovnen nar den

innstilte temperaturen, forsvinner 8

symbolet.

5. Etter at stekeprosessen er fullfgrt, vises
"End" O symbolet blinker og tidtakeren
piper

6. Varslingen heres i to minutter. Trykk pa en
vilkarlig tast for & stoppe advarselen.
Advarselen stopper, og klokkeslettet vises
pa skjermen.




For a stille sluttiden pa tilberedningen

til et senere tidspunkt, (Det varierer

avhengig av produktmodell. Det er

kanskje ikke tilgjengelig pa produktet

ditt.)

Ved a velge temperatur og driftsfunksjon

som er spesifikk for maltidet ditt, kan du

stille steketiden og sluttiden til stekingen til

et senere tidspunkt, slik at stekeovnen kan

starte og sla seg av automatisk.

1. Velg driftsfunksjonen for steking.

2. Bergr €9 1il O symbolet vises pa skjermen
for steketiden.

® 0000

- S -

Etter & ha stilt inn driftsfunksjonen og
temperaturen, kan du stille steketiden
pa 30 minutter ved & bergre @ tasten
direkte for rask innstilling av
steketiden og endre tiden med ®/©
-tastene.

3. Still steketiden med @/ -tastene.

Q@@C@@é

Steketiden gker med 1 minutt de
forste 15 minuttene, etter 15 minutter
gker den med 5 minutter.

» Etter at steketiden er satt, vises &

symbolet konstant pa skjermen.

4. Bergr €9 1il ¥ symbolet vises pa skjermen
for slutten av steketiden.

5. Still inn sluttsteketiden med @/ -
tastene.

s 500

Q@@C@{éﬁﬁ

» Etter at sluttsteketiden er stilt inn, vises (9
symbolet og <9 symbolet med
tidsperiodesymbolet konstant pa skjermen.
S& snart matlagingen starter forsvinner <9
symbolet.

6. Sett maten i stekeovnen og still
temperaturen med temperaturknappen.

» Ovnsklokken beregner tiden for start av

tilberedningen ved & trekke steketiden fra

sluttsteketiden du stiller inn. Nar
starttidspunktet for tilberedning kommer,
aktiveres den valgte funksjonen og
stekeovnen varmes opp til den innstilte
temperaturen. Den innstilte steketiden
begynner a telle ned og 8 vises pa skjermen.

Nar temperaturen inne i stekeovnen nar den

innstilte temperaturen, forsvinner 8

symbolet.

7. Etter at stekeprosessen er fullfgrt, vises
"End” &9 symbolet blinker og tidtakeren
piper

8. Varslingen hgres i to minutter. Trykk pa en
vilkarlig tast for & stoppe advarselen.
Advarselen stopper, og klokkeslettet vises
pa skjermen.

Hvis du trykker pa en tast pa slutten
av den hgrbare advarselen, starter
stekeovnen igjen. For a forhindre at
stekeovnen starter igjen etter at
advarselen er avsluttet, ma du vri
temperaturknappen og
funksjonsknappen til "0" posisjon
(av) og sla av stekeovnen.

Innstillinger

Aktivering av tastlas

Du kan forhindra at kontrolleininga blir

interferert ved & aktivera lasetastfunksjonen.

1. Press (@ til & symbolet blir vist pa
displayet.
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» 1 symbolet blir vist og 3-2-1 nedteljinga
byrjar pa displayet. Nar nedteljinga er over,
blir tastelasen aktivert. Nar du rgra kva tast
som helst medan lasetasten er sett, gir
alarmklokka eit varselsignal og i symbolet
blinkar.

ﬂ Viss du sluttar & trykka @-tasten fgr
nedteljinga endar, vil ikkje tastelasen
bli aktivert.

Alarmklokketastane kan ikkje bli
brukte nar lasetasten er pa.
Tastelasen blir ikkje sletta i tilfelle av
straumbrot.

Deaktiver tastelasen

1. Trykk @ il & symbolet forsvinn fra
displayet.

» [ symbolet forsvinn og tastelasen er

deaktivert pa displayet.

Innstillling av alarm

Du kan 6g bruka alarmklokka til fabrikatet til

andre atvaringar eller paminningar enn

matlaging.

Alarmklokka har ingen innverknad pa

driftsfunksjonane til omnen. Blir brukt til

atvaringar. Til dgmes, du kan bruka

alarmklokka nar du gnsker & snu maten i

omnen pa eit bestemt tidspunkt. Sa snart

tida du har sett har gatt ut, gir klokka deg eit

lydvarsel.

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer
0g 59 minutter.

1. Press 2 til L symbolet blir vist pa
displayet.
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o WD

© 0 ® & @

1
al T

4 © O <§::3>\fi§ (A

» Etter & ha stilt inn alarmtida, blir £

symbolet verande tent og alarmtida startar

nedteljinga i displayet. Viss alarmtida og

steiketida er stilt samtidig, blir den kortaste

tida vist pa displayet.

3.Etter at alarmtida er ferdig, byrjarl
symbolet a blinka og gir ein lydvarsel.

Sla av alarmen

1.Pa slutten av alarmtida, varer
atvaringslyden i to minutt. Trykk pa kva
tast som helst for & stoppa atvaringslyden.

» Atvaringslyden stoppar og klokkeslettet

vises pa displayet.

Viss du vil avbryta alarmen;

1. Trykk 2 til 2 symbolet blir vist pa
displayet for a tilbakestille alarmtida.
Trykk © tasten til det blir vist "00:00".

2.2 du kan 6g avbryta alarmen ved a trykka
lenge pé tasten.

Endre volumnivaet
1. Trykk % tasten til ) symbolet blir vist pa

l l

L O 0 & iif;x\éi

2. Still gnsket niva med @/ tastane. (b-
01-b-02-b-03)




Mo
[ I O

a © O @ M

3. Trykk 1% tasten for stadfesting, eller la
innstillinga bli aktivert etter kort tid utan &
trykka pa nokon tast.

Innstilling av Iysst&rken til skjermen
1. Trykk % tasten til (B symbolet blir vist pa
displayet.

d-0r ?
600 @ AL

2. Set the desired brightness with the ®/&
keys. (d-01-d-02-d-03)

L © O o a

» Trykk % tasten for stadfesting, eller |a
innstillinga bli aktivert etter kort tid utan &
trykka pa nokon tast.

Endre tid pa degnet
Pa omnen din; for & endra klokkeslettet du
tidlegare har sett,

1. Press % til € symbolet blir vist pa

displayet.
2.5till inn klokkeslettet ved & trykka pa ®/©.
o 1200

3. Trykk pa O eller i tasten for a aktivera
minuttfeltet.

QC@@@@@

4. Still inn minutt for klokkeslettet ved a
trykka pa ®/©.

O |Co.
| J

Q@@@ﬁ?@

5. Stadfest innstillinga ved & trykka pa (2
eller % tasten.

» Klokkeslettet er sett ogf® symbolet

forsvinn fra skjermen.
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E Generell informasjon om steking

Denne delen har tips om hvordan du
tilbereder og steker maten.
I tillegg kan du ogsa se at noen av

matrettene er prgvd ut, og hvilke innstillinger

som er best egnet for disse rettene. Det er
0gsa angitt passende ovnsinnstillinger og
tilbehgr for disse rettene.

Generelle advarsler om steking i
ovnhen

Mens du apner ovnsdgren under eller
etter steking, kan varm brennende damp
dukke opp. Dampen kan brenne handen
din, ansiktet og/eller gynene dine. Hold
deg unna nar du apner ovnsdgren.

Intens damp generert under steking kan
danne kondenserte vanndraper pa
innsiden og utsiden av ovnen og pa gvre
delene av mgblene pa grunn av
temperaturforskjellen. Dette er normalt og
en fysisk forekomst.

Steketemperaturen og tidsverdiene som
angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den grunn
oppgis disse verdiene som intervaller.
Fjern alltid ubrukt tilbehgr fra ovnen fgr du
begynner a steke. Tilbehgr som blir igjen i
ovnen kan forhindre maten din fra & bli
stekt pa riktige verdier.

For matvarer som du skal steke etter din
egen oppskrift, kan du se lignende
matvarer angitt i steketabellene.

Ved & bruke de medfglgende tilbehgrene
sikrer du et best mulig stekeresultat. Fglg
alltid advarslene og informasjonen oppgitt
av produsenten for de eksterne grytene du
bruker.

Kutt det fettsikre papiret du skal bruke i
stekingen i egnede stgrrelser til
beholderen du skal steke i. Fettsikre
papirer som overstrgmmer fra beholderen
kan skape en risiko for brannskader og
pavirker kvaliteten pa stekingen. Bruk det
fettsikre papiret du skal bruke i det
spesifiserte temperaturomradet.

For godt stekeresultat, bgr du plassere
maten pa den anbefalte hyllen. Ikke endre
hylleposisjon under steking.
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Kaker og ovhsmat
Generell informasjon

Vi anbefaler at du bruker utstyret som
felger med produktet for best mulig
stekeresultater. Hvis du skal bruke andre
ovnsprodukter, er det best med mgrke,
teflondekte og varmeresistente produkter.
Hvis steketabellen anbefaler forvarming,
ma du passe pa at du setter maten i
ovnen etter at den er forvarmet.

Hvis du skal steke med ovnsprodukter pa
ristgrillen, ma du sette dem midt pa
ristgrillen, ikke i naerheten av bakveggen.
Alle materialer som brukes til & lage
bakverk bgr veere ferske og
romtempererte.

Produktenes tilberedningsstatus kan
variere avhengig av mengden
ingredienser og stekeproduktenes
storrelse.

Metall-, keramikk- og glassformer
forlenker koketiden, og bunnflaten pa
konditorvarer blir ikke jevnt brun.

Hvis du bruker kokepapir under
tilberedningen, kan det observeres litt
bruning pa bunnen av maten. | dette
tilfellet kan det hende du mé forlenge
tilberedningstiden med ca. 10 minutter.
Verdiene som er angitt i steketabellene er
bestemt basert pa tester som er utfgrt i
vare laboratorier. Veridiene som passer
for deg, kan avvike fra disse verdiene.
Legg maten pé riktig hylle, som anbefalt i
steketabellen. Ovnens nederste hylle er
hylle 1.

Tips for kakebaking

Hvis kaken er for tgrr, kan du gke
temperaturen med 10 ° C og bruke kortere
steketid.

Hvis kaken er blgt, kan du bruke en liten
mengde veeske eller redusere
temperaturen med 10 ° C.

Hvis kaken er brent gverst, kan du sette
den pé den nederste hyllen, senke
temperaturen og gke steketiden.

Hvis den er godt stekt inni men utsiden er
klissete, kan du bruke mindre vaeske,
redusere temperaturen og gke steketiden.



Tips for tilbereding av bakverk

Hvis bakverket er for tgrt, kan du gke
temperaturen med 10 ° C og bruke kortere
steketid. Veet deigplatene med en saus
som bestar av en blanding av melk, olje,
egg og yoghurt.

Hvis bakverket stekes for tregt, méa du
passe pa at bakverkets tykkelse ikke
renner over brettet.

pa & ikke bruke for mye saus i bunnen av
bakverket. For jevn bruning kan du prgve &
spre sausen jevnt mellom deigplatene og
bakverket.

Bakverket skal stekes i posisjonen og ved
temperaturen som er angitt i
steketabellen. Hvis bunnen fortsatt ikke er
tilstrekkelig brunet, kan du plassere den
pa nederste hylle neste gang.

+ Hvis bakverket er brunet pa overflaten
mens bunnen ikke er stekt, ma du passe

Kokebord for bakverk og ovnsmat

Forslag til matlaging med et enkelt brett

Kt?riet; ! Standard brett+ Over- og undervarme 3 180 30 ..40
Kfil:(;: : Kakeform pa tradgrill+ Viftevarme 2 180 30..40
Standard brett* Over- og undervarme 3 160 25..35
Modeller med
Smakaker Standard brett* Viftevarme tradhyller: 3 150 25..35
Modeller uten
tradhyller: 2
Rund kakeform, 26 cmii
diameter med klemme Over- og undervarme 2 160 30..40
Sukkerbrgd pa tradgrill*
kake Rund kakeform, 26 cmii
diameter med klemme Viftevarme 2 160 30...40
pa tradgrillx*
Smiakake Bakebrett* Over- 09 undervarme 3 170 25..35
Bakebrett* Viftevarme 3 170 20..30
Deigkaker Standard brett* Over- 09 undervarme 2 200 35..45
Standard brett* Viftevarme 2 180 35..45
Rikt Standard brett* Over- og undervarme 2 200 20 .. 30
bakverk Standard brett* Viftevarme 3 180 20...30
Hele brod Standard brett* Over- og undervarme 3 200 30..40
Standard brett* Viftevarme 3 200 30...40
Rektanguleer form av
Lasagne glass/metall pa Over- og undervarme 2eller3 200 30..40
tradgrill+=
Rund svart metallform,
20 cm i diameter pa Over- og undervarme 2 180 50..70
Eplepai tradgrill+=
Rund svart metallform,
20 cm i diameter pa Viftevarme 2 170 50..70
tradgrill+=
' Standard brett+ Over- og undervarme 2 200 10..20
Pizza 220
Standard brett* Pizzafunksjon 3 250 8..15

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
++ Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehgr.
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Forslag til matlaging med to brett

Modeller med

Modeller med tradhyller:
. 2 Standard brett* ) tradhyller: 150 25..40
Smakaker 4 _ Bakebrett* Viftevarme 2_4 Modeller uten Modeller uten
tradhyller: 140  tradhyller:
30..45
. 2 Standard brett* .
Smakake 7 Bakebrettr Viftevarme 2 4 170 25..35
) 1 Standard brett* )
Deigkaker 7 Bakebrettr Viftevarme 1 4 180 35..45
Rikt bakverk 2 Standard brettx Viftevarme 2 4 180 20..30

4 Bakebrettx

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

++ Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehgr.

Kokebord for @koviftevarme - driftsfunksjon

+ lkke endre koketemperaturen etter at kokingen har startet i @koviftevarme -
driftsfunksjon.

+ Ikke apne dgren under kokingen i i @koviftevarme - driftsfunksjon. Hvis dgren ikke apnes,
er den indre temperaturen optimalisert for & spare energi og kan avvike fra displayet.

+ lkke forvarm i @koviftevarme modus.

Forslag til matlaging med et enkelt brett

Smékake Standard brett* 180 25..35
Deigkaker Standard brett* 200 45 .55
Rikt bakverk Standard brett* 200 35..45

* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

Kjatt, fisk og fjeerkre

N¢kke|punktene pa steking
+ Krydre med sitronsaft og pepper fgr du
steker kylling, kalkun og store kjgttstykker
vil bedre stekeresultatene.

+ Dettar 15 til 30 minutter mer a steke kjgtt
med bein enn fillet ved steking.

+ Du bgr beregne omtrent 4 til 5 minutters
steketid pr. centimeter av kjgttykkelsen.

Kokebord for kjott, fisk og fjeerfe

Nar steketiden er over, bgr du la kjgttet
hvile i ovnen i omtrent 10 minutter. Saften
i kjgttet fordeles bedre i det stekte kjgttet
og renner ikke ut nar du skjeerer i kjgttet.
Fisk skal plasseres pa en hylle nede eller i
midten, pa en varmebestandig plate.
Tilbered maten som er anbefalt i
kokebordet med et enkelt brett.

iff (he . ver- og min. max,
stekt (1 kg) Standard brett undervarme 3 deretter 180 ... 190 60..80
Lammeskank . Over- og 15 min. 2560/max,
(1.5 - 2.0 kg) Standard brett undervarme 3 deretter 170 110 .. 120
! Tradgrill« ] -
Sae lg_';y:g;g Legg ett brett pa en ur?dveer:/acr)r%e 2 15522&26?01/;8“‘ 60 80
) nedre hylle

26/NO



Tradgrillx

Legg ett brett pa en Viftevarme 2 200 ... 220 60 ... 80
nedre hylle
Tradgrillx )
. P ’ 15 min. 250/max,
Leggng’gtrzrﬁ;hga en 3D"-funksjon 2 deretter 190 60 ... 80
. Over- og 25 min. 250/max,
Kalkum (6.5 Standard brett undervarme ! deretter 180 ... 190 150...210
kg) . . 25 min. 250/max,
Standard brett 3D"-funksjon 1 deretter 180 .. 190 150 ... 210
Tréadgrill« Over- o
Legg ett brett pa en 4 9 3 200 20..30
) nedre hylle undervarme
Fisk Tradgrill
Legg ett brett pa en “3D"-funksjon 3 200 20..30
nedre hylle

Forvarming anbefales til all mat.

* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
++ Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehgr.

Grill
Radt kjgtt, fisk og fjgrfekjgtt blir

raskt brunt

nar du griller, far en pen skorpe og tgrker

ikke ut. Filetkjatt, spekekjgtt, pglser og

saftige grennsaker (tomater, Igk osv.) egne

seq spesielt godt til grilling.
Generelle advarsler

brannfare. Bare grill mat som

Mat som ikke er egnet for grilling utgjer en

er egnet for

kraftig grillflamme. Sett heller ikke maten
for langt bak i ovnen. Det er det varmeste
omréadet, og fet mat kan ta fyr.

Lukk ovnsdgren under grilling. Aldri grill

med ovnsdgren apnen Varme overflater

kan medfgre brannskader!
Det viktigste om grillen

+ Tilbered mat av samme tykkelse og vekt

s& my som mulig for grillen.
Grillbord

Legg stykkene som skal grilles pa
ristgrillen eller ristgrillbrettet ved &
distribuere dem uten a overstige
varmeelementets mal.

Avhengig av tykkelsen pa stykkene som
skal grilles kan steketiden i tabellen
variere.

Skyv ristgrillen eller ristgrillprettet til
gnsket niva i ovnene. Hvis du steker pa
ristgrillen, ma du skyve ovnsbrettet til
nederste hylle for & samle opp oljene.
Ovnsbrettet du skal skyve skal veere s
stort at det dekker hele grillomradet. Dette
brettet er kanskje ikke inkludert med
produktet. Legg som vann i ovnsbrettet
for enkelt rengjgring.

Fisk Tradgrill 4-5 250 20..25
Kyllingbiter Tradgrill 4-5 250 25..35
Kjgttbolle (storfekjgtt) - 12 Tradgril 4 250 20 30
stykker
Lammekotelett Tradgrill 4-5 250 20..25
Biff - (skiver) Tradgrill 4-5 250 25...30
Kalvekotelett Tradgrill 4-5 250 25..30
Grgnnsaksgrateng Tradgrill 4-5 220 20..30
Ristet brad Tradgrill 4 250 1.4

Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grillmat.
Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.
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Testmatvarer
+ Matvarene i denne steketabellen er tilberede i samsvar med EN 60350-1-standarden for &
tilrettelegge for test av produktet for kontrollinstitutter.

Kokebord for testmat
Forslag til matlaging med et enkelt brett

Modeller med

Kakekjeks Standard brett* Viftevarme tradhyller: 3 140 15..25
Modeller uten
tradhyller: 2
Standard brett* Over- og undervarme 3 160 25..35
Modeller med
Smakaker Standard brett* Viftevarme tradhyller: 3 150 25..35
Modeller uten
tradhyller: 2
Rund kakeform, 26
cmidiameter med  Over- og undervarme 2 160 30..40
klemme pa tradgrillx*
Sukkerbrgdkake Rund Kakeform, 26
cm i diameter med Viftevarme 2 160 30..40
klemme pa tradgrillx*
Rund svart
metcaj'llform, 2050m " over- og undervarme 2 180 50..70
iameter pa
) tradgrill+=
Eplepai Rund svart
metallform, 20 cmi Viftevarme 2 170 50..70
diameter pa
tradgrill+=

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
++ Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Forslag til matl d to brett

2-Standard brett*

Kakekjeks 4-Bakebrettr Viftevarme 2-4 140 15..25
Modeller med
Modeller med  tradhyller: 25 ...
. 2-Standard brett* ) tradhyller: 150 40
Smakaker 4-Bakebrett* viftevarme 2-4 Modeller uten Modeller uten
tradhyller: 140  tradhyller: 30 ...
45

Forvarming anbefales til all mat.
* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
++ Dette tilbehgret fglger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgiengelige tilbehgr.

Grill
Ristet brad Tradgrill 4 250 1.4
Kjgttbolle (storfekjgtt) - o
12 stykker Tradgrill 4 250 20..30

Snu maten etter 1/2 av den totale grilltiden.
Det anbefales & forvarme i 5 minutter for all grillmat.
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Vedlikehold og stell

Generell informasjon om
rengjoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjgr
produktet. Varme overflater kan forarsake
forbrenning!

+ Ikke bruk vaskemidler direkte pa de varme
overflatene. Dette kan fgre til permanente
flekker.

+ Apparatet skal rengjgres og tgrkes
grundig etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres, og disse restene
skal forhindres i & brenne nar apparatet
brukes senere. Dermed forlenges
apparatets levetid, og ofte blir problemer
redusert.

+ lkke bruk damprengjgringsmidler til
rengjering.

+ Noen vaskemidler eller rengjgringsmidler
kan skade overflaten. Ikke bruk
skuremidler, rengjgringspulver,
rengjgringskremer, avkalkingsmidler eller
skarpe gjenstander under rengjgring.

+ Det erikke behov for et spesielt
rengjgringsmiddel for rengjgring etter hver
bruk. Rengj@r apparatet med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og terk med en tgrr
mikrofiberklut.

+ Sgrg for a tgrke av all gjenveaerende vaeske
etter rengjgring og vask umiddelbart bort
mat som spruter rundt under
tilberedningen.

+ Ikke vask noen deler av apparatet i
oppvaskmaskin.

Overflater i rustfritt Inox-stal
+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler for & rengjgre overflater
og handtak av rustfritt inox-stal.

+ Overflate av rustfritt inox-stal kan endre
farge med tiden. Dette er normalt. Etter
hver operasjon, rengjgr med et
vaskemiddel som er egnet for overflaten
av rustfritt inox-stal.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og pass pa a
tgrke av i én retning.

+ Fjern kalk, olje, stivelse, melk og protein

flekker pa overflatene av rustfritt inox-stal
0g glass uten a vente. Flekker kan ruste i
lange perioder.

Emaljerte overflater

Etter hver bruk, rengjgr du emaljeflatene
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrker dem med
en torr klut.

+ Hvis produktet ditt har en enkel

damprengjgringsfunksjon, kan du
foretaenkel damprengjgring for lett, ikke-
permanent smuss. (Se delen "Enkel
damprengjgring”)

+ For vanskelige flekker kan ovn- og

grillrengjgringsmiddelet anbefalt pa
nettstedet til produktmerket ditt og en
skurepute som ikke skraper brukes. Ikke
bruk et eksternt ovnrengjgringsmiddel.

+ Ovnen mé avkjgles for a rengjgre

kokeomradet. Rengjgring pa varme
overflater skal skape bade brannfare og
skade pa emaljeoverflaten.

Katalytlske overflater

+ Sideveggene i kokeomradet kan bare
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.

+ De katalytiske veggene har en lys matt og

porgs overflate. Ovnens katalytiske vegger
skal ikke rengjgres.

+ Katalytiske overflater absorberer olje

takket veere den porgse strukturen og
begynner a skinne nar overflaten er mettet
med olje. | dette tilfellet anbefales det &
bytte ut delene.

Glassoverflater

+ Ikke bruk hardmetallskrapere og slipende
rengjgringsmidler nar du rengjgr
glassoverflater. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,

varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassflater, og tgrk den med
en tgrr mikrofiberklut.

+ Hvis det er gjenvaerende vaskemiddel

etter rengjgring, tgrker du av det med
kaldt vann og tgrker med en ren og terr
mikrofiberklut. Rester av vaskemiddel kan
skade glassoverflaten neste gang.
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+ De tgrkede restene pé glassoverflaten méa Rengjoering av ovnens innside
under ingen omstendigheter rengjgres (stekeomradet)

med takkede kniver, stalull eller lignende S . .
riperedskaper. Folg rengjgringstrinnene som beskrives i

- Du kan fierne kalsiumflekker (qule flekker) ~ avsnittet “Generell rengjeringsinformasjon” i

pa glassoverflaten med det kommersielt samsvar med type overflater i ovnen.
tilgjengelige avkalkingsmidlet, med et Rengjgring av ovnens sidevegger
Z;{(tg:gg%sm'ddel som eddik eller Sideveggene i stekeomradet kan bare

dekkes med emalje eller katalytiske vegger.
Det varierer avhengig av modell. Hvis ovnen
har en katalytisk vegg, se avsnittet

+ Hvis overflaten er sterkt tilsmusset, pafgr
rengjgringsmidlet pa flekken med en
svamp og vent lenge pa at den skal

fungere skikkelig. Rengjgr deretter “Katalytiske vegger” for informasjon.
glassoverflaten med en vat klut. Hvis produktet er modellen med risthylle,

+ Misfarging og flekker pa glassoverflaten ma du ta ut risthyllene for du rengjer
er normalt og ikke feil. sideveggene. Fullfgr deretter rengjgringen

Plastdeler og malte overflater som beskrevet i avsnittet “Generell
« Rengjer plastdeler og malte overflater rengjeringsinformasjon”, i samsvar med
med oppvaskmiddel, varmt vann og en type overflate pa sideveggen.
myk Klut eller svamp, og terk dem meden  Slik fjerner du sideristhyllene:
torr Klut. 1. Taristhyllens fremside av ved & trekke
+ Ikke bruk skrapere av hardmetall og sideveggene i motsatt retning.

slipende rengjgringsmidler. Det kan skade 2 Trekk risthyllen mot deg for & ta den helt
overflatene.

+ Forsikre deg om at skjgtene til apparatets
komponenter forblir fuktige og med
vaskemiddelrester. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

Rengjgring av utstyr

Med mindre annet er angitt i
brukerhandboken, skal produktets utstyr
ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Rengj¢r|ng av kontrollpanelet
Nar du rengjer panelene med knapper,
tgrker du av panelet og knappene med en
fuktig myk klut og tgrker med en tgrr klut.
lkke fjern knappene og pakningene under

|

//////////////////

for a rengjgre kontrollpanelet. gjgre det samme som da du tok dem fra
Kontrollpanelet og knappene kan bli hverandre, men i motsatt rekkefglge.
skadet. Enkel damprengjgring

+ lkke bruk inox-rengjgringsmidler rundt
knappene mens du rengjgr inox-panelene
med knapper. Indikatorene rundt
knappene kan bli utvisket.

+ Rengjg@r bergringspanelene med en fuktig,

Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgjengelig pa
produktet ditt.

Det sikrer enkel rengjgring, fordi smuss

myk klut og terk med en torr klut. Hvis (dersom du ikke venter for lenge) myknes av
produktet ditt har en tastelasfunksjon, méa dampen som dannes i ovnen og

du stille inn tastelasen for du utfgrer vanndrapene som kondenserer pa
rengjering av kontrollpanelet. Ellers kan overflatene inne i ovnen.

det oppsta feil deteksjon pé tastene. 1. Fjern alt utstyr som ligger i ovnen.
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2. Hell 500 ml vann i ovensbrettet og legg
det i andre hylle i ovnen.

3. Still inn ovnen péa enkelt
damprensemodus og la den sta pa 100°C
i 15 minutter.

Apne dgren umiddelbart og tgrk av ovnens

innvendige overflater med en fuktig svamp

eller klut. Nar du apner dgren, vil damp

slippe ut. Det kan fgre til forbrenningsfare.

Veer forsiktig nar du apner ovnsdgren.

Bruk varmt vann og oppvaskmiddel, en myk

klut eller svamp for & rengjgre vanskelig

smuss og tgrk av med en tgrr klut.

I lppet av den enkle
damprengjgringsmodus vil vann som
er i bassenget ved bunnen av ovnen
for & myke opp lett dannede rester /
smuss i ovhsrommet, fordampe og
kondensere i ovnsrommet og det
indre glasset pa ovnsdgren. Derfor
kan vannet dryppe nar ovnsdgren
apnes. Tark av kondens sa snart
ovnsdgren apnes.

Det varierer avhengig av produktmodell. Det
er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.
Etter kondensering i ovnen kan det ligger

vann eller fukt i hulromkanalen under ovnen.

Etter bruk, rengjgr du bassengkanalen med
en fuktig klut og terk den.

Renggring av ovnsdgren

Ikke bruk kraftige slipende
rengjgringsmidler, metallskraper,
stalull eller blekemidler til & rengjgre
ovnsdgren eller glasset.

Du kan ta ut ovnsdgren og dgrglassene for a
rengjgre dem. Hvordan du tar ut dgrene og
vinduene, forklares i avsnittene “Ta av
ovnsdgren” og "Fjerne ovnsdgrens
innvendige glass”. Nar du har tatt ut de
innvendige dgrglassene, kan du rengjgre
dem med oppvaskmiddel, samt vann og en
myk klut eller svamp, og tgrkes med en tgrr
klut. Tgrk av glasset med eddik og skyll det
mot kalkrester som kan oppsta pa
ovnsglasset.

Ta av ovnsdgren

1. Apen ovnsdgren.

2. Apne klipsene pa frontdgrens hengselledd
pa hgyre og venstre side ved & skyve
nedover, som vist i figuren.

Hengseltypen (A), (B), (C) varierer i henhold

til produktmodellen. Figurene nedenfor viser

hvordan du apner alle hengseltyper.

(A) type hengsel er tilgjengelig i vanlige

porttyper.

(B) hengsel er tilgjengelig i mykt lukkende

dertyper.

(C) type hengsel er tilgiengelig i myke

apnings- / lukkedgrer.
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Hengslelas - lukket stilling
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4. Trekk dgren oppover for a frigjgre den fra
hengslene pa hgyre og venstre side og ta
den ut.

For & sette dgren fast igjen ma du
gjgre det samme som da du tok den
fra hverandre, men i motsatt
rekkefglge. Nar du monterer dgren,
ma du sg@rge for a lukke klipsene pa
hengselfestet.

Fjerne ovnsdgrens innvendige
glass.

Det innvendige glasset pa produktets
frontder kan tas av for rengjering.

1. Apen ovnsdgren.

2. Trekk plastkomponenten som er festet pa
den gverste delen av frontdgren mot deg
selv, ved & skyve samtidig pa
trykkpunktene pa begge sider av
komponenten og ta den ut.

3.Som visti figuren méa du Igfte det innerste
glasset (1) mot 'A’ og deretter ta det ut
ved & trekke det mot 'B'.

1 Innerste glasspanel

2+ Innvendig glasspanel (Det eksisterer kanskje

ikke pa produktet ditt.)

4. Hvis produktet har et innvendig glass (2),
ma du gjenta prosessen for a lgsne det (2).

5. Det fgrste trinnet nar du skal sette dgren
sammen igjen, er a remontere det
innvendige glasset (2). Plasser glassets
skrakant slik at det den magter
plastsporets skrakant. (Hvis produktet har
innvendig glass). Det innvendige glasset
(2) mé festes til plastsporet som er
neermest det innerste glasset (1).

6. Nar du setter pa plass det innerste glasset
(1), méa du passe pa & sette siden med
trykk pa glasset pa det innvendige glasset.
Det er sveert viktig at de nederste
hjgrnene pa det innerste glasset (1)
plasseres slik at de mgter plastsporene
nederst.

7. Skyv plastkomponenten mot rammen til
du hgrer en klikkelyd.

Rengjgr ovhslampen

Hvis ovnslampens glassdgr i stekeomradet
blir tilsmusset, kan den rengjgres med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
eller svamp. Tgrk den med en tgrr klut. Hvis
ikke ovnslampen virker, kan du skifte den ut
ved & fglge avsnittene nedenfor.

Skift ut ovnslampen

A Generelle advarsler

+ For & unnga risiko for elektrisk stgt for du
skifter ut ovnslampen, kan du koble fra
den elektriske pluggforbindelsen og vente
til ovnen har kjglnet. Varme overflater kan
medfgre brannskader!

+ | denne ovnen brukes en glgdelampe med
en effekt p4 mindre enn 40 W, en hgyde
pa mindre enn 60 mm, en diameter pa
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mindre enn 30 mm eller en halogenlampe  Hvis ovnen har en firkantet lampe:
med sokkel type G9, en effekt pa mindre 1.Koble produktet fra strgmnettet.

enn 60 W. Lampene er egnet for bruk ved 5 rierm tradhyllene i henhold til beskrivelsen.
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper kan

fas fra autoriserte serviceagenter eller
teknikere med lisens.

+ Lampens posisjon kan awvike fra det som
vises i figuren.

+ Lampen som brukes i dette produktet,
egner seq ikke til belysning i vanlige rom.
Lampens formaél er & hjelpe brukeren til &
se matvarene.

+ Lampen i dette produktet skal motsta
ekstreme ytre betingelser, som for
eksempel temperaturer over 50 °C.

Hvis ovnen har en rund lampe:

1. Koble produktet fra strgmnettet. 3. Trekk ut lampens beskyttelsesdeksel av
2.Fjern glassdekslet ved a dreie det mot glass med en skrutrekker. o
urviseren. 4. Hvis ovnslampen er type A som vist i

figuren nedenfor: Drei ovnslampen som
vist i figuren, og erstatt den med en ny.
Hvis type B er modellen: Trekk den ut som
vist i figuren, og erstatt den med en ny.

3. Hvis ovnslampen er type A som vist i
figuren nedenfor: Drei ovnslampen som
vist i figuren, og erstatt den med en ny.
Hvis type B er modellen: Trekk den ut som
vist i figuren, og erstatt den med en ny.

0

5. Sett pa igjen glassdekslet og tradhyllene.

4. Sett glassdekslet paigjen.
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B Feilsgking

Kontakt autorisert serviceagent eller teknikar med lisens eller forhandlaren der du har kjgpt
produktet viss du ikkje kan Igysa problemet sjglv om du har fglgt instruksjonane i denne delen.
Forsgk aldri & reparera eit mangelfullt produkt sjglv.

+ Deter normalt at damp slepp ut under drift. >>> Dette er ikkje ein feil.

ampen som oppstar under tillaginga kan kondensera og danna vassdropar nar den
treffer dei kalde overflatene av produktet. >>> Dette er ikkje ein feil.

ar metalldelane er oppvarma, kan dei utvida seg og forarsaka stgy. >>> Dette er ikkje
ein feil.

+ Hovudsikringa er mangelfull eller har vorte utlgyst. >>> Kontroller sikringane i
sikringsskapet. Om ngdvendig, byt eller stell dei att.
+ Produktet er ikkje kopla til (jordet) stikkontakt. >>> Sjekk kontaktsambandet.
+ Knappar/knottar/tastar pa kontrollpanelet fungerer ikkje. >>> Viss produktet ditt er utstyrt
d tastelasfunksj kan tastela ktivert. Ve / deaktiver h

p . pa.
+ Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet. Om
ngdvendig, byt eller stell att sikringane.

+ Kan kanskje ikkje stillast til ein bestemd kokefunksjon og/eller temperatur. >>> Sett
omnen pa ein viss kokefunksjon og/eller temperatur.

+ Pa modellar utstyrt med ein tidtakar, blir han ikkje justert. >>> Juster tida.

+ Straumen er brote. >>> Sjekk om det er straum. Sjekk sikringane i sikringskapet. Om

dvendi Il Il ikri
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Kaere kunde

Lzes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.

Blomberg Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med
hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du laese
denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, fgr du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der
er angivet i brugermanualen.

Fglg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

& Fare, der kan medfgre forbraendinger pa grund af kontakt med varme overflader.
ﬂ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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I Sikkerhedsinstruktioner

- Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner ggr
enhver garanti ugyldig.

. Al ad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
importgren.

- ABrug kun originale
reservedele og tilbehgr.

- A Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet |
brugermanualen.
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- AFastger ikke filteret pa

produktet.
AForm:‘;’\l med brugen

- Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet i haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug i
kepkkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere | butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

- Ovnen kan bruges til at

afrime, bage, stege og grille
mad.

- Dette produkt; bgr ikke

bruges til opvarmning,
pladevarme, haengende
handkleeder eller tgj pa
handtaget til tgrring.

AB¢rn, sarbare mennesker

og kaledyrs sikkerhed
- Dette produkt kan bruges af

bgrn fra 8 ar og af personer,



hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes i
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

- Bgrn ber ikke lege med
produktet. Renggring og
vedligeholdelse af brugeren
bor ikke udferes af barn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

- Dette produkt ber ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bgrn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner,

- Bgrn skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bgrn og husdyr. Bgrn og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind i
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bgrn
veek fra produktet.

- Opbevar
emballagematerialet
utilgeengeligt for bgrn. Der er

risiko for kveestelse og
kveelning.

- Nar dgren er aben, ma du

ikke placere tunge genstande
pa den eller lade bgrn sidde
pa den. Du kan veelte ovnen
eller beskadige
dgrhaengslerne.

- (Hvis dit produkt har et stik)

For bgrns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gere
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden
jordforbindelse i henhold til
lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
veere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og
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adskiller alle poler fra
netveerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer til
speendings- 0g
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret i afsnittet
"Tekniske data".

- Seet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme |
kontakt med varmekilder.

- Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er i drift.
Netledninger ma ikke bergre
ryggen, da forbindelserne
kan beskadiges.

- Indseet ikke de elektriske
kabler i ovnens dgr, og kar
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
ovnen og taende pa grund af

- Hvis netledningen er

beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tjenesteudbyder
eller en person, der er
angivet af importgren for at
undga mulige farer.

- ADVARSEL: Fgr du udskifter

ovnlampen, skal du sgrge for,
at produktet er frakoblet
strgmforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
stad. Traek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)
- Tilslut ikke produktet til en

stikkontakt, der er Igs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.
Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med

vade heender! Hold ikke |
kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket.

- Sgrg for, at produktstikket

sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATransportsikkerhed

- Frakobl produktet fra
lysnettet, fgr produktet
transporteres.

kablets smeltning.

- Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.
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- Produktet er tungt, veer
mindst to personer til at
baere produktet.

- Brug ikke dgren og/eller
handtaget til at beere eller
flytte apparatet.

- Leeg ikke andre ting pa
produktet og beaer produktet
opret.

- Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastggr produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets
samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed

- Kontroller produktet for
skader inden installation.
Hvis produktet er beskadiget,
skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet i
neerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler
omkring produktet abent.

- For at undga overophedning
bgr produktet ikke installeres
bag dekorative dgre.

ASikkerhed i brug
- Sgrg for, at produktet er

slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge

produktet i lang tid, skal du
traekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller

beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
og ring til den autoriserede
service,

- Brug ikke produktet, hvis

glasdgren er fjernet eller
brudt.

- Bestig ikke pa produktet for

at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet i

situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sasom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Antaendelige genstande, der

ergemti
madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande i
madlavningsomradet.

- Ovnhandtaget er ikke et

handkleedetgrrer. Heeng ikke
handkleeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.
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- Produktdgrens heengsler
beveeger sig og abnes, nar
dgren abnes og lukkes. Hold
ikke delen med haangslerne,
nar du abner / lukker dgren.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
veere varme. - Rear ikke
produktet eller strgmkablet.
Born under 8 ar skal ikke
bringes teet pa produktet
uden en voksen.

- Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- Da damp kan udledes, skal
du holde dig veek, mens du
abner ovnens dgr. Dampen
kan breende din hand, ansigt
og / eller gjne.

- Produktet kan veere varmt
under brug. Rgr ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

- Nar du leegger mad pa eller
fierner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.
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ABrug af tilbehgr
- Det er vigtigt, at tradgrillen
og bakken placeres korrekt
pa tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehgr" for
detaljerede oplysninger.

- Tilbehgr kan beskadige

dgrglasset, nar du lukker
produktdgren. Skub altid
tilbehgret til udkanten af
madlavningsomradet.

A Madlavningssikkerhed

- Veer forsigtig, nar du bruger

alkohol i din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
anteendes, nar det udsaettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

- Madrester, olie osv. |

kogeomradet kan antaendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

- Risiko for madforgiftning:

Opbevar ikke mad i ovnen i
mere end en time fgr og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

- Opvarm ikke lukkede daser

og glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spraenge.

- Anbring bagepapiret i et

kekkengrej eller pa tilbehgr til
ovnen (bakke, wire rack osv.)



Sammen med mad og seet
det i den forvarmede ovn.
Fjern alt overskydende
stykke pergamentpapir, der
heenger fra tilbehgret eller
beholderen for at undga
risikoen for at bergre
varmeelementerne. Brug
aldrig bagepapir ved en
ovnstemperatur, der er
hgjere end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Leeg aldrig
pergamentpapir pa
ovngulvet.

- Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige ovnens bund.
- Luk ovnens dgr, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

- Mad, der ikke er egnet til grill,
udggr en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Leeg heller ikke maden
for langt tilbage pa grillen.
Dette er det hotteste omrade,

og fedtholdige fgdevarer kan
tage ild.

AVedligeholdelses og

renggringssikkerhed
- Vent til produktet er afkglet,
inden du renggr det. Varme
overflader kan forarsage
forbreendinger!

- Produktet ma ikke vaskes
ved at sprgjte eller haelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!

- Rens ikke produktet med

damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stgd.

- Brug ikke skrappe

skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til at
rense glasset i ovnens
frontder / (hvis det finde)
ovnens gverste dgrglas.
Disse materialer kan
forarsage at glasoverfladen
bliver ridset og knaeskker.

- Hold altid kontrolpanelet rent

og tgrt. En fugtig og snavset
overflade kan forarsage
problemer med betjeningen
af funktionerne.
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A Miljginstruktioner

Affaldsregulativ Transportemballagen bestar af materialer,
Overholdelse af WEEE-direktivet og der kan genbruges. Sorter dem i henhold
bortskaffelse af affald til genbrugsanvisninger. Blaend dem ikke

Dette produkt er i
overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette

produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at finde
neermeste opsamlingssted.

Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr hjeelper
med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

+ Transportemballagen kan veere farlig for
barn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns raekkevidde.
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sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med produktet.
Fglgende forslag hjeelper dig med at bruge
dlt produkt gkologisk og energieffektivt:

+ To frosset mad inden tilberedning.

+ Brug mgrke eller emaljerede beholdere i
ovnen, der overfgrer varme bedre.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter for
afslutningen af tilberedningsprocessen for
at koge leengere. Nu kan du spare op til
20% elektricitet med varme.

+ Forvarm altid, hvis det er angiveti
opskriften eller i brugsanvisningen. Abn
ikke ovnsdgren ofte under tilberedningen.

« Abn ikke ovnsdgren, nar du laver mad i
driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning”. Hvis dgren ikke
abnes, optimeres den indvendige
temperatur for at spare energii
driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning”. Denne temperatur
kan afvige fra temperaturen, der vises pa
skaermen.

+ Prgv at tilberede mere end en skal i ovnen
pa samme tid. Du kan lave mad pa
samme tid ved at placere to
kogebeholdere péa tradhylden. At tilberede
dine maltider en efter en sparer ogsa
energi, fordi ovnen ikke mister sin varme.



E] Dit produkt

Produktintroduktion

Betjeningspanel *  Det afheenger af modellen Dit produkt har

Lampe* muligvis ikke en lampe, eller lampetypen og

Tradhylders+ placeringen kan afvige fra ||Igstrat|onen.

Blaesermotor (bag stalplade) *+  Det afhaenge[ af modellezn_ Dit pro_dukt kan
veere uden tradhylder. P4 illustrationen er

Dar tradhylder vist som eksempler.

Handtag

Bundvarmer (bundplade i stal)
Hyldepositioner
Topvarmer

0 Ventilationshuller

— O 0 N O 0o wN
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Introduktion og brug af produktkontrolpanel
| dette afsnit kan du finde oversigten og grundleeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner afhaengigt af produkttypen.

Ovnkontrol

1 Funktionsvalgsknap

2 Timer

3 Temperaturhandtag

Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis veere
integreret i kontrolpanelet, der kommer ud,
nar der trykkes pa nogle modeller. For at
foretage indstillinger med disse knapper
skal du fgrst trykke den tilsvarende knap ind
og traekke knappen ud. Efter indstilling skal
du trykke pa indstillingen igen og seette
knappen tilbage i.

Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens betjeningsfunktioner
med funktionsknappen. Drej til venstre /
hgjre for at vaelge fra den lukkede position
(op).

Temperaturhandtag

Med temperaturregulatoren kan du vaelge
den temperatur, du vil tilberede. Drej til
venstre / hgjre for at vaelge fra den lukkede
position (op).

Temperaturindikator

Du kan bestemme ovnens indvendige
temperatur ved hjeelp af
temperatursymbolet pa displayet.
Temperatursymbolet vises péa displayet, nar
tilberedningen begynder, og
temperatursymbolet forsvinder, nar den
indstillede temperatur er ndet. Hvis
temperaturen i ovnen falder til under den
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indstillede temperatur, vises
temperatursymbolet igen.

Timer
SOoopoe O
o o HEEE g s
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AU

Alarmtast

Tast til tidsindstilling
Reducer-tast
Forgg-tast
Indstillingstast

Tast til tastelés
Skaermsymboler

) : Kogetids-symbol
% :lSymbollfor s!ut pa
- tilberedningstid+
jal : Alarmsymbol

o ok w N =

¢ . Lysstyrkesymbol
& : Symbol for tastelas
0 . Temperatursymbol
() - Lydstyrkesymbol
: Symbol for dgrlas*

* Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt



Ovndriftsfunktioner
Pa funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og laveste

temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Reekkefglgen af de driftstilstande,
der vises her, kan afvige fra arrangementet pa dit produkt

-/?\— Ovnlampe _ Der virker ingen varmelegeme i ovnen. Kun
ovnlampen lyser.
Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren
(pa bagveeggen) fungerer. Frosne fedevarer
# Betjening med _ med granulat er langsomt optget ved
0 ventilator stuetemperatur, kogte fgdevarer afkgles.

Tiden til optgning af et helt stykke kgd er
leengere end fgdevarer med korn.
Maden opvarmes fra oven og under pa
Top og bund- samme tid. Velegnet til kager og gryderetter
opvarmning i bageforme eller kager og bagveerk.
Madlavning sker med en enkelt bakke.

Den varme luft, der opvarmes af det
nederste varmeapparat, fordeles ligeligt og
Ventilator assisteret hurtigt i hele ovnen med ventilatoren.
bundopvarmning Madlavning sker med en enkelt bakke.
Denne funktion bgr ogsa bruges til nem
damprensning.

HEI |

<+
&

Den varme luft, der opvarmes af
varmebleeseren, fordeles ligeligt og hurtigt i
* hele ovnen med ventilatoren. Den er
e velegnet til multi-bakke madlavning af din
mad pa forskellige hylde niveauer.
For at spare energi, kan du bruge denne

Ventilatoropvarmnin

Pko- funktion i stedet for at bruge
ventilatoropvarmnin * "Ventilatoropvarmning” i intervallet 160-
g 220 ° C. Men,; tilberedningstiden vil veere lidt
leengere.
Den nederste varmelegeme og ventilator
Pizza funktion * opvarmning arbejde. Det er velegnet til

madlavning pizza.
@vre opvarmning, lavere opvarmning og
ventilator opvarmning arbejde. Alle dele af

el [®] (] | [®] [

30" funktion i produktet tilberedes ligeligt og hurtigt.
Madlavning sker med en enkelt bakke.
Fuld grill . Den store grill pa ovnloftet virker. Den er

velegnet til grillring i store maengder.

* Dit produkt fungerer i det
temperaturomréde, der er angivet pa
temperaturknappen.
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Produkt tilbehgr

Dit produkt indeholder forskellige tilbehgr. | dette afsnit finder du beskrivelsen af tilbehgret
og beskrivelsen af korrekt brug. Det medfglgende tilbehgr varierer afhaengigt af
produktmodellen. Alt det tilbehgr, der er beskrevet i betjeningsvejledningen, er muligvis ikke
tilgeengeligt i dit produkt.

BEMZRK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpavirkning. Dette har ingen
indflydelse pa funktionen. Deformationen forsvinder, nar rummet kgler ned.

Dyb bakke

Det bruges til bagning, stegning af store
stykker, saftige retter eller til opsamling af
flydende olier, nar man griller.

Wienerbrgdsbakke
Det bruges til kager som kager og kiks.

Modeller med tradhylder:

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere maden, der
skal bages, ristes og dampes pa den gnskede
hylde.
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Brug af produkttilbehgr

Madlavningshylder

Der er 5 niveauer af hyldepositioni
madlavningsomradet. Du kan ogsa se
reekkefglgen af hylderne i numrene pa den
forreste ramme af komfyren.

M :

.Placer ledningsstativet pa kekkenhyl-
derne

Modeller med tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,
skal det &bne omrade vzere foran. For bedre
madlavning skal tradgrillen fastggres med
proppen pa tradhylden. Det mé ikke Ighe
over stikket for at bergre bagsiden af ovnen.

Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa sidehylderne. Tradnet har en
retning, nar det placeres péa hylden. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,

Anbring bakken pa kgkkenhylderne
Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa de kabelforbundne bakker.
Mens du placerer bakken pa den gnskede
hylde, skal den side, du vil holde, vaere pa
fronten.

For bedre madlavning skal bakken fastggres
med proppen pé tradhylden. Det ma ikke
Igbe over stikket for at bergre bagsiden af
ovnen.

Modeller uden tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa sidehylderne. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden. Mens
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du placerer bakken pa den gnskede hylde,
kal den side, du vil hold 4 front

Stop-funktion af tradnet

Der er en stopfunktion, der forhindrer
tradnet i at veelte ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du nemt og sikkert tage
mad ud. Mens du fjerner tradnet, kan du
treekke det frem, indtil det nar proppen. Du
skal kgre pluggen for at fjerne det helt.
Modeller med tradhylder

Stopfunktion af tradnetbakken - Mod-
eller med tradhylder

Der er ogsa en stopfunktion for at forhindre
bakken i at veelte ud af traddhylden. Nar du
fierner bakken fra den bageste las, skal du
friggre den og treekke den mod dig, indtil
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den nér proppen. Du skal kgre pluggen for at
fierne det helt.

Korrekt placering af tradnet og hylden
pa de teleskopiske skinnerModeller
med tradhylder og teleskopskinner
Takket veere de teleskopiske skinner kan
bakker eller tradnet let installeres og fjernes.
Nar du bruger bakker og tradgitter med de
teleskopiske skinner, skal du sgrge for, at
stifterne pa fronten og bagsiden af de
teleskopiske skinner er mod kanterne pa
grillen og bakken (se illustration).




Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde /

dybde) 595 mm/594 mm/567 mm

g;ggg)s monteringsmal (hgjde / bredde / 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Speendingsfrekvens 220-240V~; 50 Hz

Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i min. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm?

produktet

Samlet strgmforbrug 3,3 kW

Ovntype Multifunktionsovn

#

Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimaerkning gives i henhold til standarden EN
60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmes under standardbelastning med funktioner
til opvarmning fra bund til top eller opvarmning med ventilator (hvis tilgeengelig).
Energieffektivitetsklassen bestemmes efter fglgende prioritering, afheengigt af om de
relevante funktioner til produktet er tilgaengelige eller ikke: 1-@ko-ventilatoropvarmning, 2-
Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

ﬂ Tekniske specifikationer kan eendres uden varsel for at forbedre produktets kvalitet.

ﬂ lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit
produkt.

Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende

ﬂ dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de
relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og
miljgforhold.
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Bl Forste brug

Fgr du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at ggre fglgende i de fglgende
afsnit.

Indstilling for forste gang

Indstil altid tidspunktet pa dagen, fgr
du bruger din ovn. Hvis du ikke
indstiller det, kan du ikke lave mad i
nogle ovnmodeller.

1.Nar ovnen er taendt for fgrste gang, vil
timefeltet "12:00" og 9 symbolet blinke
pa displayet.

2. Iregstil tidspunktet pa dagen ved at rgre ®
/

a o o © 6

3. Tryk eller % tast for at aktivere minut
feltet.

|

8 KN @ & &

4. Indstil dagens minut ved at rere /.

o |aCo
gy

Q@@@ﬁ%@]

5. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa €Y
eller 4% indtaste.

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og ©©

symbolet forsvinder pa skaermen.
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Hvis fgrste gang ikke er indstillet,
fortsaetter, "12:00" and €9 og
symboler med at blinke, og ovnen
starter ikke. Hvis ovnen skal fungere,
skal du bekreefte tidspunktet pa
dagen ved at indstille tidspunktet pa
dagen eller trykke pa tasten, & nar
dener pa "12:00". Du kan eendre
indstillingen for tidspunktet pa dagen
senere, som beskrevet i afsnittet
"Indstillinger”.

De aktuelle tidsindstillinger
annulleres i tilfeelde af strgmsvigt.
Det skal justeres igen.

Forste renggring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der fglger med
produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk det
derefter. P4 denne méade breendes og
renggres rester og lag, der kan veere tilbage i
ovnen under produktionen.

4. Nar du betjener produktet, skal du veelge den
hgjeste temperatur og den driftsfunktion,
som alle varmeelementer i dit produkt
betjener. Se "Ovnens betjeningsfunktioner”.
Du kan leere at betjene ovnen i det fglgende
afsnit.

5. Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Tgr overfladerne af produktet med en vad
klud eller svamp, og tgr den med en klud.

For du bruger tilbehgret;

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen

med saebevand og en blgd

renggringssvamp.

BEMARK Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemzelk eller
nogle skarpe genstande.

BEMARK Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.

Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undga at indande denne rgg og
lugt.



B Betjening af ovnen

Generel information om brug af
ovnhen

Kglevifte (Det findes muligvis ikke pa
dit produkt.)

Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilatoren
aktiveres automatisk, nar det er ngdvendigt,
og afkgler bade fronten pa produktet og
mgblerne. Den deaktiveres automatisk, nar
koleprocessen er afsluttet. Der kommer
varm luft ud over ovnens dgr. Tildaek ikke
disse ventilationsabninger med noget. Ellers
kan ovnen overophedes.

Kgleventilatoren fortsaetter med at arbejde
under ovnens drift eller efter at ovnen er
slukket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver
mad ved at programmere ovntimeren,
slukker kgleventilatoren efter alle
tilberedningstiderne med alle funktioner.
Kgleventilatorens driftstid kan ikke
bestemmes af brugeren. Den teendes og
slukkes automatisk. Dette er ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder at
tilberede. | nogle modeller er lampen teendt
under tilberedning, mens den i nogle
modeller slukker efter en bestemt tid.

Hvis du gnsker, at ovnlampen skal teendes
kontinuerligt, skal du veelge
"Ovnlampe"Betjeningsfunktion med
funktionsvalgsknappen.

Betjening af ovnens styreenhed
Generelle advarsler for ovnens styreenhed

Den maksimale tid, der kan indstilles
til slutningen af madlavningen, er 5
timer og 59 minutter.

Programmet bliver annulleret i
tilfeelde af strgmudfald. Du skal
genprogrammere ovnen.

Mens der foretages justeringer,
blinker de relevante symboler p4 uret.
Vent et gjeblik, indstillingerne
gemmes.

Hvis der er foretaget nogen
tilberedningsindstillinger, kan tiden
pa dagen ikke justeres.

Hvis tilberedningstiden er indstillet,
nar tilberedningen starter, vises den
resterende tid pa skeermen.

| tilfeelde, hvor tilberedningstid eller
tilberedningstid er indstillet, kan du
annullere automatisk ved at trykke pa
tasten © i lang tid.

SOoopome o
oW O 1 0 I Y
TYTYTR
1 2 3 4 5 6

Alarmtast

Tast til tidsindstilling
Reducer-tast

Forgg-tast
Indstillingstast

Tast til tastelas
Skaermsymboler

© . Kogetids-symbol

. Symbol for slut pa

o Ok wN =

© tilberedningstid*
jal : Alarmsymbol
¢ ] . Lysstyrkesymbol
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& : Symbol for tastelas

8 . Temperatursymbol
() . Lydstyrkesymbol
: Symbol for dgrlas*

* Det varierer afhaengigt af

produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

Tzend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil lave
mad med ved hjzelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjzelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op) position.

Manuel tilberedning for at vaelge
temperatur og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved at
veelge den temperatur og driftsfunktion, der
er specifik for din mad.

Eksempel:

for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op) position.

Madlavning ved at indstille

tilberedningstiden;

Du kan fa ovnen til at slukke automatisk ved

afslutningen af tiden ved at veelge den

temperatur og driftsfunktion, der er specifik

for din mad og indstille tilberedningstiden pa

timeren.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2.Rer ved €9, indtil symbolet & vises pa
displayet for tilberedningstiden.

O M
L

QC@@@@@

Nar du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter ved
at bergre tasten @® direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og
aendre tiden med tasterne ®/Q.

3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne @/0.

O M-
T

Q@@@@ﬁ

-Veelg jening
tilberede med ved hjzelp af
funktionsvalgsknappen.

2. Indstil temperaturen, du vil tilberede med

ved hjeelp af temperaturknappen.

» Din ovn starter straks med den valgte

funktion og temperatur, og 8 vil dukke op pa

skeermen. Nar temperaturen inde i ovnen
nar den indstillede temperatur, forsvinder
symboletﬁl. Ovnen slukkes ikke automatisk,
da manuel tilberedning er udfgrt uden at
indstille tilberedningstiden. Du skal selv
kontrollere tilberedningen og slukke for den.

Nar din tilberedning er feerdig, kan du slukke
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Tilberedningstiden gges med 1 minut
i de fgrste 15 minutter, efter 15
minutter gges den med 5 minutter.

4. Szt mad i ovnen, og indstil temperaturen
med temperaturknappen.
» Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur. Den indstillede
tilberedningstid begynder at tzelle ned og 8
vises pa displayet. Nar temperaturen inde i
ovnen nar den indstillede temperatur,
forsvinder symboletd.



5. Efter den indstillede tilberedningstid er
naet, vises "End" symbolet blinker ) og
timeren bipper

6. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig knap, for at stoppe brummeren.
Advarslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa skaermen.

Sadan indstilles tilberedningens sluttid

til et senere tidspunkt; (Det varierer

afhaengigt af produktmodellen. Det er

muligvis ikke tilgeengelig pa dit

produkt)

Ved at veelge den temperatur og

driftsfunktion, der er specifik for dit maltid,

kan du indstille tilberedningstiden og

tilberedningens sluttid til et senere tidspunkt,

s& ovnen kan starte og slukke automatisk.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2.Rer ved €9, indtil symbolet €9 vises pa
displayet for tilberedningstiden.

O M
L

Q(@@@*{é}é‘z

Nar du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter ved
at bergre tasten @® direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og
endre tiden med tasterne ®/Q.

3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne ®/©.

S M
T

Q@@(@%@}é‘z

Tilberedningstiden gges med 1 minut
i de fgrste 15 minutter, efter 15
minutter gges den med 5 minutter.

» Efter tilberedningstiden er indstillet, vises
symbolet € konstant pa skeermen.

4. Rer ved  indtil symbolet & vises pa
displayet for tilberedningstiden.

O |0
N e

E R Y - &

5. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne ®/©.

s> 1500

&@@G@{é}ﬁl

» Efter tilberedningens sluttid er indstillet,
vises symbolet ® og ¥ med
tidsperiodesymbolet konstant pa displayet.
Sé& snart madlavning starter, forsvinder
symbolet .
6. Seet mad i ovnen, og indstil temperaturen
med temperaturknappen.
» Ovnuret beregner automatisk tidspunktet
for start af tilberedning ved at traekke
tilberedningstiden fra den indstillede
sluttid. Nar tilberedningstiden er naet,
aktiveres den valgte driftstilstand, og ovnen
opvarmes til den indstillede temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begynder at tzelle
ned og 8 vises pa displayet. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder symboletﬁl.
7. Efter den indstillede tilberedningstid er
naet, vises "End" symbolet blinker &, og
timeren bipper
8. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig knap, for at stoppe brummeren.
Advarslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa skaermen.
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Hvis der trykkes paen vilkarlig tast i
slutningen af den hgrbare advarsel,
starter ovnenigen. For at forhindre
ovnen i at arbejde igen efter
advarselsafslutningen, skal du seette
temperaturknappen og
funktionsknappen til "0" position
(slukket), og sluk for ovnen.

Indstillinger

Aktivering af ngglelas

Du kan forhindre, at styreenheden gribes ind

med, ved at aktivere ngglelasfunktionen.

1. Tryk, @ indtil symbolet & vises pa
displayet.

a4 v o o =

» @ Symbolet vises, og nedtaellingen pa 3-
2-1 begynder pa displayet. Nar nedteellingen
er, aktiveres ngglelasen. Nar en tast bergres,
nar ngglelasen er indstillet, udsender
timeren et hgrbart signal, og 8 symbolet
blinker.

Hvis du holder op med at trykke pa

ﬂ -tasten, fgr nedteellingen slutter,
aktiveres ngglelasen ikke. inden
nedteellingen slutter, aktiveres
naglelasen ikke.

Timer tasterne kan ikke bruges, nar
ngglelasen er slaet til. Ngglelasen vil
ikke blive annulleret i tilfeelde af
strgmsvigt.

Deaktivering af ngglelasen

1. Tryk, @ indtil symbolet & forsvinder pa
displayet.

» @ Symbolet forsvinder, og naglelasen er

deaktiveret pa displayet.

Indstilling af alarmen

Du kan ogsa bruge produktets timer til
enhver advarsel eller pAmindelse, der ikke er
til madlavning.

Veekkeuret har ingen effekt pa ovnens
driftsfunktioner. Bruges til advarselsformal.
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bruge vaekkeuret, nar du vil dreje maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Sa snart den
tid, du har angivet, er udlgbet, giver uret dig
en akustisk advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23 timer
0g 59 minutter.

1. Tryk, LV indtil symbolet 2 vises pa
displayet.

s Ldd

@@@@‘{é‘?ﬁ

1
al T

Q@@@@éﬁ

» Nar alarm tiden er indstillet, 2 forbliver

symbolet teendt, og alarm tiden starte

nedteellingen pa displayet. Hvis alarm tiden

og tilberedningstiden er indstillet pa samme

tid, vises den kortere tid pa displayet.

3.Nar alarm tiden er fuldfgrt, begynder 2
symbolet at blinke og giver dig en akustisk
advarsel.

Sla alarmen fra

1. Ved afslutningen af alarm perioden skal
advarselslyden veere i to minutter. Tryk pa
en vilkarlig tast for at stoppe
advarselslyden.

» Advarselslyden stopper, og tidspunktet pa

dagen vises pé displayet.

Hvis du gnsker at annullere alarmen;

1. Tryk, £ indtil symbolet 2 vises pa
displayet for at nulstille alarm tiden. Tryk
pa O tasten, indtil den viser "00:00".

2.3 du kan ogsa annullere alarmen ved at
trykke leenge pa tasten.

Andring af lydstyrken

1. Tryk pa & tasten, indtil ) symbolet vises
pa displayet.




H-0 1
S CHCHGH

2. Indstil det gnskede niveau med @/
tasterne. (b-01-b-02-b-03)

]

a o o o

3. Tryk pa 1% tasten for at fa bekreeftelse,
ellers aktiveres indstillingen inden leenge
uden at trykke pa en tast.

Indstilling af skaarmens lysstyrke
1. Tryk pa % tasten, indtil B symbolet vises
pa displayet.

d-01 °

0 © 0o O &

2. Indstil den gnskede lysstyrke med @/©
tasterne. (d-01-d-02-d-03)

L © O o a0

» Tryk pa £ tasten for at fa bekreeftelse,
ellers aktiveres indstillingen inden leenge
uden at trykke pa en tast.

Zndring af tidspunktet pa dagen

P& din ovn; for at eendre det tidspunkt pa

dagen, du tidligere har indstillet,

1. Tryk, ¢ indtil symbolet O vises pa
displayet.

2. Iregstil tidspunktet pa dagen ved at rgre @
/

° 1200

o O % o

3. Tryk © eller % tast for at aktivere minut
feltet.

O 1
I

B AN @ @& &

4. Indstil dagens minut ved at rgre /.

O |Co.
| JPa

Q@@@ﬁ?@

5. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa v
eller % indtaste.

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og

symbolet forsvinder pa skaermen.
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E Generelle oplysninger om tilmadlavning

Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og
madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fgdevarer, der er testet som producenter, og
de mest passende indstillinger for disse
fgdevarer. Passende ovnindstillinger og
tilbehgr til disse fedevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om

tllberednlng i ovhen
Mens du abner ovndgren under eller efter
tilberedningen, kan der opsté breendende
varm damp. Dampen kan braende din
hand, ansigt og / eller gjne. Nar du abner
ovnens dgr, skal du holde dig vaek.

+ Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber pé det
indvendige og udvendige af ovnen og pa
de gverste dele af mgblerne pa grund af
temperaturforskellen. Dette er en normal
og fysisk begivenhed.

+ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fgdevarer kan variere
afhaengigt af opskriften og maengden. Af
denne grund er disse veerdier angivet som
intervaller.

+ Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, inden
du begynder at lave mad. Tilbehgr, der
forbliver i ovnen, kan forhindre, at din mad
bliver kogt til de korrekte vaerdier.

+ For fgdevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende fgdevarer, der findes i
madlavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer, at
du far den bedste madlavningsydelse.
Overhold altid advarsler og oplysninger fra
producenten for det eksterne kakkengrej,
du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i
din madlavning, i passende stgrrelser til
den beholder, du skal lave mad.
Fedtbeskyttet papir, der strgmmer over fra
beholderen, kan skabe risiko for
forbreendinger og pavirke kvaliteten af din
madlavning. Brug det fedtbeskyttede
papir, du bruger i det specificerede
temperaturomrade.

+ For god tilberedning skal du placere din
mad pa den anbefalede korrekte hylde.
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Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.

Kager og ovn mad
Generel information

+ Vianbefaler at bruge tilbehgr til produktet
til god ydeevne ved madlavning. Hvis du
bruger et eksternt kgkkengrej, foretraekker
du merke, ikke-klzebrige og
varmebestandige varer.

+ Huvis der anbefales forvarmning i

kogebordet, skal du sgrge for at seette
mad i ovnen efter forvarmning.

+ Hvis du vil lave mad med kgkkengrej pa

tradstativet, skal du placere det midt i
tradstativet og ikke i nzerheden af
bagvaeggen.

+ Alle materialer, der anvendes til at

fremstille kager, skal veere friske og ved
stuetemperatur.

+ Produkternes tilberedningsstatus kan

variere afhaengigt af maengden af mad og
stgrrelsen pé kgkkengre).

+ Forme i metal, keramik og glas forleenger

tilberedningstiden, og konditorivarernes
bundoverflade brunes ikke jeevnt.

+ Hvis du bruger kogepapir under

tilberedningen, kan der observeres lidt
bruning pa madens bundflade. | dette
tilfeelde skal du muligvis forleenge din
tilberedningstid ca. 10 minutter.

+ De veerdier, der er angiveti

madlavningstabellerne, er resultatet af de
test, der er udfgrt i vores laboratorier.
Egnede veerdier for dig kan afvige fra
disse veerdier.

+ Placer din mad pa den passende hylde,

der anbefales i madlavningstabellen.
Henwvis til ovnens nederste hylde som
hylde 1.

TIpS til bagning af kager

Hvis kagen er for tgr, @ges temperaturen
med 10 ° C og forkort bagetiden.

+ Huvis kagen er fugtig, skal du bruge en lille

maengde vaeske eller saenke
temperaturen med 10 ° C.

+ Nar toppen af kagen braendes, skal du

laegge den pé den nederste hylde, saenke
temperaturen og forlaenge bagetiden.

+ Hvis det er godt tilberedt pa indersiden,

men klistret pa ydersiden, skal du bruge



en mindre maengde veaeske, saenke
temperaturen og forleen kogetiden.

Tips til madlavning af kager

Hvis wienerbrgdet er for tart, gges
temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en sauce
lavet af meelk, olie, &g og yoghurt.

Hvis kagerne koges langsomt, skal du
sprge for, at tykkelsen péa de kager, du har
tilberedt, ikke Igber over bakken.

Hvis wienerbrgdet er brunet pa overfladen,
men bunden ikke er kogt, skal du sgrge for,

at den maengde sauce, du bruger til
wienerbrgdet, ikke er for hgj i bunden af
wienerbrgdet. For jaevn bruning, prev at
sprede saucen jeevnt mellem dejpladerne
og kagerne.

Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer til
madlavningsbordet. Hvis bunden stadig
ikke er tilstraekkeligt brunet, placeres den
pa en nedre hylde til den naeste
madlavning.

Tilberedningsbord til bagvaerk og ovhmad
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Kager i

bakke Standardbakkex Top og bund-opvarmning 3 180 30..40
Kager i Kagﬂefor'm pa Ventilatoropvarmning 2 180 30..40
form tradgrillx
Standardbakkex Top og bund-opvarmning 3 160 25..35
Modeller med
Smakager Standardbakkex Ventilatoropvarmning tradhylder. 3 150 25..35
Modeller uden
tradhylder: 2
Rund kageform, 26
cm i diameter med )
Kemme pa Top og bund-opvarmning 2 160 30..40
tradgrill+=
Sandkage Rund kageform, 26
em! dlametergmed Ventilatoropvarmning 2 160 30...40
klemme pa
tradgrill+=
Cookie Wienerbrgdsbakke*  Top og bund-opvarmning 3 170 25..35
Wienerbrgdsbakke* Ventilatoropvarmning 3 170 20..30
) Standardbakkex Top og bund-opvarmning 2 200 35..45
Wienerbrad Standardbakkex Ventilatoropvarmning 2 180 35..45
Fedt Standardbakke=* Top og bund-opvarmning 2 200 20..30
wienerbrgd  Standardbakke* Ventilatoropvarmning 3 180 20..30
Hele brod Standardbakkex Top og bund-opvarmning 3 200 30..40
Standardbakkex Ventilatoropvarmning 3 200 30..40
Rektangulaer form
Lasagne af glas / metal pa Top og bund-opvarmning 2eller3 200 30..40
tradgrill+=
Sort teerteform af
metal, 20 cmi ) .
diameter pa Top og bund-opvarmning 2 180 50..70
tradgitters*
Ableteerte Sort teerteform af
rrzftal, 20 emi Ventilatoropvarmning 2 170 50..70
iameter pa
tradgitters*
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Standardbakkex Top og bund-opvarmning 2 200 .. 10..20

220
250 8..15

Pizza

Standardbakkex Pizza funktion

w

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

Forslag til madlavning med to bakker

Modeller med

2 _Standardbakke* Modeller med tradhylder: 25 ...
Smakager 4 Ventilatoropvarmnin 9 4 tradhylder: 150 40
9 Wienerbrgdsbakke g - Modeller uden Modeller uden
* tradhylder: 140  tradhylder: 30 ...
45
2 _Standardbakke*
) 4 Ventilatoropvarmnin
Cookie Wienerbradsbakke g 2 4 170 25..35
1 _Standardbakke=*
) 4 Ventilatoropvarmnin
Wienerbrgd Wienerbradsbakke g 1 4 180 35..45
2 _Standardbakke*
Fedt 4 Ventilatoropvarmnin
wienerbred  Wienerbrgdsbakke g 2_4 180 20..30

*

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

Tilberedningsbord til @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion

+ Dumaé ikke aendre tilberedningstemperaturen, nar tilberedningen er startet @ko-
ventilatoropvarmning - driftsfunktion.

+ Abn ikke dgren under tilberedning i @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion. Hvis dgren
ikke abnes, optimeres den indvendige temperatur for at spare energi og kan afvige fra
displayet.

+ Forvarm ikke i tilstanden @ko-ventilatoropvarmning.

Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Smékager Standardbakkex 3
Cookie Standardbakkex 3 180 25..35
Wienerbrgd Standardbakkex 3 200 45 .55
Fedt wienerbrgd Standardbakkex 3 200 35..45

* Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.
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Kead, fisk og fjerkrae

N¢glepunkterne ved stegning
+ Krydderier alle kylling, kalkun og store
stykker kgd med citronsaft og peber for
madlavning vil gge madlavning ydeevne.
+ Det tager omkring 15 til 30 minutter mere
at tilberede udbenet kgd end filet ved

stegning.

+ Du bgr beregne omkring 4 til 5 minutters
tilberedningstid pr centimeter af tykkelsen

af kgdet .

Tilberedningsbord til ked, fisk og fjerkrae

+ Nar tilberedningstiden er overstéet, skal
kgdet std i ovnenica. 10 minutter. Saften
af kgdet er bedre fordelt til det stegte kagd
og kommer ikke ud, nar kgdet er skaret.

+ Fisk skal placeres pa en mellemstor eller
lav niveau hylde i en varmebestandig

plade.

+ Tilbered de madvarer, der anbefales i
tilberedningsbhordet, med en enkelt bakke.

15 min
Bof (hel) / Standardbakkex Top og bund- 3 250/max, sa 60 ... 80
Steg (1 kg) opvarmning
180 ... 190
Lammekglle Tob od bund- 15 min
(15-20  Standardbakkex s pvargmmn 3 250/max, sé 110...120
kg) P 9 170
Grillristx Tob od bund- 156 min
Anbring en bakke o pvargmnin 2 250/max, sa 60 ... 80
pa en lavere hylde P 9 190
Stegt kyllin Grillrist«
gryling Anbring en bakke  Ventilatoropvarmning 2 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg) .
pa en lavere hylde
Grillrist* 15 min
Anbring en bakke "3D" funktion 2 250/max, sa 60 ... 80
pa en lavere hylde 190
Top og bund- 25 min
Standardbakke=* oovarmnin 1 250/max, sa 150 ... 210
Kalkun (5.5 P 9 180...190
kg) 25 min
Standardbakke=* "3D" funktion 1 250/max, sa 150 ... 210
180 ... 190
Grillrist*
Anbring en bakke Top og bund- 3 200 20...30
X opvarmning
) pa en lavere hylde
Fisk —
Grillrist*
Anbring en bakke "3D" funktion 3 200 20..30

pa en lavere hylde

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr felger muligvis ikke med dit produkt.
++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.
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Grill

Redt ked, fisk og fjerkrae kgd vil hurtigt blive

brun, nar de er grillet, sgrg for at holde en

smuk skorpe og ikke tgrre ud. Filetkgd,

spydked, palser samt saftige grgntsager

(tomater, lpg osv.) er seerligt velegnede til

grillning.

Generelle advarsler

+ Mad, der ikke er egnet til grill, udger en
brandfare. Kun grillmad der er egnet til
tunge grill. Leeg heller ikke maden for
langt tilbage pa grillen. Dette er det

hotteste omrade, og fedtholdige fadevarer

kan tage ild.

+ Luk ovnens dgr, mens du griller. Grill
aldrig med ovndgren aben. Varme
overflader kan forarsage forbraendinger!

Grillens vigtigste punkter

Forbered fgdevarer af samme tykkelse og
veegt sa meget som muligt for grillen.
Placer de stykker, der skal grilles pa
tradgrillen eller tradgrillbakken, ved at
fordele dem uden at overskride varmerens
mal.

Afhaengigt af tykkelsen af de stykker, der
skal grilles, kan tilberedningstideni
tabellen variere.

Skub tradgrillen eller tradgrillbakken til det
@nskede niveau i ovnen. Hvis du laver
mad pé tradgrillen, skal du skubbe
ovnbakken til den nederste hylde for at
opsamle olierne. Den ovnbakke, du skal
skubbe, skal veere dimensioneret til at
deekke hele grillomradet. Denne bakke
felger muligvis ikke med produktet. Saet
noget vand i ovnbakken for nem renggring.

Grillbord
Fisk Grillrist 4-5 250 20...25
Kyllingestykker Grillrist 4-5 250 25..35
Kedboller (oksekad) - 12 Grillrst 4 250 20..30
stykker
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Bof - (I skiver) Grillrist 4-5 250 25...30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25..30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20..30
Ristet brad Grillrist 4 250 1.4

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

Prove fedevarer

+ Fgdevarer pa dette kogebord fremstilles i
henhold til EN 60350-1-standarden for at

Tilberedningsbord til testfgdevarer
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

lette afprgvningen af produktet for
kontrolinstitutter.

Standardbakke* 0P 0g buna- 3 140 20 .30
Smakager opvarmning
(sod Modeller med
smakage) Standardbakkex Ventilatoropvarmnin h;':(?:ﬁ:?ig:’n 140 15..25
tradhylder: 2
Standardbakkes Top og bund- 3 160 25..35
opvarmning
. Modeller med
Smakager ) . . .
Standardbakkex Ventilatoropvarmnin  tradhylder: 3 150 25 35

Modeller uden
tradhylder: 2

28/DA



Rund kageform, 26 cmi

diameter med klemme pa Top og bund- 2 160 30...40
opvarmning
tradgrill+=
Sandkage -
Rund kageform, 26 cmi Ventilatoropvarmnin
diameter med klemme pé P 2 160 30..40
tradgrill= 9
Sort taerteform af metal, 20 Tob od bund-
cm i diameter pa P og bu 2 180 50..70
o opvarmning
tradgitters+
Ableteerte
Sort taerteform af metal, 20 Ventilatoroovarmnin
cm i diameter pa gp 2 170 50..70

tradgitters*
Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

Forslag til madlavning med to bakker

Smékager  2-Standardbakkex*
(sed 4- Ventilatoropvarmning 2-4 140 15..25

smakage)  Wienerbrgdsbakkex

Modeller
med Modeller med
2-Standardbakkes trad1hglcl)der: tradhylfoer: 25 ..
Smékager 4- Ventilatoropvarmning 2-4 Modeller Modeller uden
Wienerbrgdsbakkex uden tradhylder: 30
tradhylder: 45
140

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
++ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

Grill

Kadooller (oksekad) - 12 Grillrist 4 250 20..30

stykker

Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle oplysninger om
rengoring

AGenereIIe advarsler
+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Apparatet skal renggres og tgrres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses veaek, og disse rester
skal forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
renggring.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,
renggringscremer, afkalkningsmidler eller
skarpe genstande under renggringen.

+ Der erikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renggr apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og t@r med en tgr
mikrofiberklud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renger straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Inox og rustfri overflader
* Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et
renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og
flydende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,
der er egnet til inox-overflader, og pas pa
at tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, meelk og protein
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
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med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Emaljerede overflader

Efter hver brug skal du renggre
emaljefladerne med opvaskemiddel,
varmt vand og en blgd klud eller svamp og
tgrre dem med en tgr klud.

+ Hvis dit produkt har en let

damprenggringsfunktion, kan du foretage
let damprenggring af let, ikke-permanent
snavs. (Se afsnittet "Nem damprenggring”)

+ Ved vedvarende pletter anbefales ovn- og

grillrenser pa webstedet for dit
produktmeerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en ekstern
ovnrenser.

+ Ovnen skal kgle af for renggring i

kogeomradet. Reng@ring pa varme
overflader vil skabe bade brandfare og
beskadigelse af emaljeoverfladen.

Katalytlske overflader

+ Sideveeggene i kogeomradet kan kun
deekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske veegge har en lys mat og

porgs overflade. Ovnens katalytiske
vaegge bgr ikke renggres.

+ Katalytiske overflader absorberer olie

takket veere den porgse struktur og
begynder at skinne, nar overfladen er
maettet med olie. | dette tilfeelde anbefales
det at udskifte delene.

Glasoverflader

+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af
glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med koldt
vand og tgrre med en ren og tgr
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen neeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omsteendigheder renggres



med savtakket knive, staluld eller lignende
ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente lzenge p4, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen
er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader
+ Renggr emaljeflader og malede overflader
med opvaskemiddel, varmt vand og en
blgd klud eller svamp og tgr dem med en
ter klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

+ Sgrg for, at leddene pa apparatets
komponenter ikke efterlades sé& fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der
forekomme korrosion pa disse samlinger.

Renggring af tilbehgr

Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma produkttilbehgret
ikke vaskes i opvaskemaskinen.

Reng¢r|ng af kontrolpanelet
Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tgr klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan vaere beskadiget.

+ Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om
knapperne, mens du renggr inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
omkring knapperne kan slettes.

+ Renggr betjeningspanelerne med en
fugtig, blgd klud, og tgr den med en tgr
klud. Hvis dit produkt har en
ngglelasfunktion, skal du indstille
neglelasen, fgr du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering pa tasterne.

Renggring af indersiden af ovnen

(kogeomrade)

Fglg de renggringstrin, der er beskrevet i
afsnittet "Generelle oplysninger om
renggring” i henhold til overfladetyperne i
ovnen.

Renggring af ovnens sidevaegge
Sidevaeggene i madlavningsomradet kan
kun daekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer afhaengigt af modellen.
Hvis der er en katalytisk vaeg, skal du se
afsnittet "Katalytiske vaegge” for at fa
oplysninger.

Hvis dit produkt er en tradhyldemodel, skal
du fjerne tradhylderne, fgr du renggr
sideveeggene. Derefter fuldfgre renggring
som beskrevet i "Generel renggring
oplysninger” afsnit i henhold til sideveeggen
overflade type.

Sadan fjernes sidewirehylderne:

1.Fjern den forreste del af tradhylden ved at
traekke i den pa sideveeggeni den
modsatte retning.

2. Treek tradhylden mod dig selv for at fjerne

\\\\\\\\

//////////////////

3. For at fastggre hylderne igen skal de
procedurer, der anvendes ved fjernelsen
af dem, gentages fra slutningen til
begyndelsen.

Nem damprensning

Det varierer afhaengigt af produktmodellen.
Det er muligvis ikke tilgeengelig pa dit
produkt

Det sikrer nem renggring, fordi snavs (som
ikke har ventet for lsenge) blgdggres med
den damp, der er dannet i ovnen, og
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vanddraberne kondenserer pa ovnens indre
overflader.

1. Fjern alt tilbehgr i ovnen.

2. Hell 500 ml vand i bagepladen, og anbring

3.Seet ovnen i simpel
damprensningstilstand, og lad den kgre
ved 100 ° Ci 15 minutter.

Abn dgren med det samme, og tor

indersiden af ovnen med en fugtig svamp

eller klud. Damp slipper ud, nar dgren abnes.

Dette kan forarsage forbreendinger. Veer
forsigtig, nar du dbner ovnsdgren.

Brug varmt vand med vaskevaeske, en blgd
klud eller svamp til at renggre den steedige
snavs og tgr den af med en tgr klud.

Under den nemme
damprenggringsfunktion vil vand, der
er i bassinet ved bunden af ovnen for
at blgdggre let dannede rester /
snavs i ovnrummet, fordampe og
kondensere i ovnrummet og det
indvendige glas i ovndgren, derfor
kan vand dryppe nar ovnlagen abnes.
Tor kondensvand vaek, sa snart
ovnlagen abnes.

Det varierer afhaengigt af produktmodellen.
Det er muligvis ikke tilgeengelig pa dit
produkt Efter kondens i ovnen kan der vaere
vand eller fugt i bassinkanalen under ovnen.
Efter brug skal du renggre denne poolkanal
med en fugtig klud og derefter tgrre den.
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Reng¢ring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer til
at renggre ovndgren og glasset.

Du kan fjerne ovndgren og dgrglas for at
renggre dem. Sadan fjernes dgre og vinduer
er forklaret i afsnittene "Fjernelse af
ovndgren" og "Fjernelse af dgrens
indvendige briller". Nar du har fjernet dgrens
indvendige briller, skal du renggre dem med
et opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og t@rre dem med en tgr
klud. Tgr glasset med vineddike og kom det
pa kalkresterne, der kan opstéa pa
ovnglasset.

Fjernelse af ovndgren

1. Abn ovndgren.

2. Abn klemmerne i hoveddgrens
haengselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pa figuren.

Heengselstypen (A), (B), (C) varierer alt efter

produktmodellen. Figurerne nedenfor viser,

hvordan man abner alle haengseltyper.

(A) heengsel af typen fas i normale dgrtyper.

(B) haengsel fas i blgdt lukkende dgrtyper.

(C) heengsel af typen fas i blgde dgrtyper,

der &bner / lukker.



Haengsellas - lukket position Haengsellas - &ben position
3.Fa ovndaren til en halvabne position.

?// e [
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4. Traek den fjernede dgr opad for at friggre
den fra hgjre og venstre haengsler og
flerne den.

For at fastggre dgren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
flernelsen, gentages fra slutningen til
begyndelsen. Nar du installerer
dgren, skal du sgrge for at lukke
clipsene pa haengselstikket.

Fjernelse af ovndgrens inderglas
Indvendigt glas af produktets hoveddgr kan
fiernes med henblik pa renggring.

1. Abn ovndgren.

2. Treek plastkomponenten, der er fastgjort
pa den gverste del af hoveddgren, mod
dig selv ved samtidig at trykke pa
trykpunkterne pa begge sider af
komponenten og fjerne den.

3. Som vist pé figuren Igftes det inderste
glas (1) forsigtigt mod 'A’ og derefter
flerne det ved at treekke mod 'B'.
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1 Inderste glasplade

2+ Indvendig glasplade (Det findes muligvis

ikke pa dit produkt.)

4. Hvis dit produkt har et indvendigt glas (2),
skal du gentage den samme proces for at
friggre det (2).

5. Det fgrste trin i omgrupperingen af dgren
er at samle det inderste glas (2). Placer
glassets skra kant for at opfylde den skra
kant af plastabningen. (Hvis dit produkt
har et indvendigt glas). Indvendigt glas (2)
skal fastggres til plastabningen, der er
teettest pa det inderste glas (1).

6. Mens du samler det inderste glas (1), skal
du veere opmeaerksom pa at placere den
trykte side af glasset pa det indre glas.
Det er afggrende at placere de nederste
hjgrner af det inderste glas (1) for at
opfylde de lavere plast slots.

7. Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der hgres en "klik" lyd.

Renggring af ovnhlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasdgr i
kogeomréadet bliver snavset; renggr med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd klud
eller svamp og tgr med en tgr klud. | tilfeelde
af fejl i ovnlampen kan du udskifte
ovnlampen ved at fglge de efterfglgende
afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

AGenereIIe advarsler
For at undgé risikoen for elektrisk stgd, fgr
ovnlampen udskiftes, skal du tage stikket
ud og vente p4, at ovnen afkgles. Varme
overflader kan forarsage forbreendinger!

+ | denne ovn bruges en glgdelampe med
en effekt pa mindre end 40 W, en hgjde pa
mindre end 60 mm, en diameter pa
mindre end 30 mm eller en halogenlampe



med fatningstype G9, en effekt pa mindre
end 60 W. Lamperne er velegnede til drift

ved temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper

kan fas hos autoriserede serviceagenter
eller teknikere med licens.

+ Lampens position kan afvige fra den, der
er vist i figuren.

+ Den lampe, der anvendes i dette produkt,
er ikke egnet til brug i belysningen af
hjemmerum. Formaélet med denne lampe

er at hjeelpe brugeren med at se fgdevarer.

+ De lamper, der anvendes i dette produkt,
skal kunne modsta ekstreme fysiske
forhold sdsom temperaturer over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,

1. Tag produktet ud af elektriciteten.

2.Fjern glasdaekslet ved at dreje det mod
uret,

3. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa

figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen

som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
traekke den ud som vist pa figuren og
erstatte den med en ny.

(B

4. Pamontering af glasdaekslet.

Hvis ovnen har en firkantet lampe,
1. Tag produktet ud af elektriciteten.
2. Fjern tradhylderne i henhold til

beskrivelsen.

3. Left lampens beskyttende glasdaeksel

med en skruetraekker.

4. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa

figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen
som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
traekke den ud som vist pa figuren og
erstatte den med en ny.

5. Paslut glasdeekslet og tradhylderne igen.
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B Fejlfinding

Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du har
kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret
instruktionerne i dette afsnit. Forsgg aldrig selv at reparere et defekt produkt.

+ Deter normalt, at der slipper damp ud under drift. >>> Dette er ikke en fejl.

det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en fejl.

gene .
er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.
+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.
+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
med ngglela funktion,kan tastelock veere aktiveret. Deaktiver den

g g

+ Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
+ Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strgm. Kontroller sikringerne i
ikringsbok: is d dvendigt, skal sikri dskiftes ell Istil

H

g g P
ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

+ I modeller, der er udstyret med en timer, justeres timeren ikke. >>> Juster klokkesleettet.
+ Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er strgm. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er ngdvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles

+ Der er opstaet et tidligere stromsvigt. >>> Juster produktets tid/kontakt, og teend det
igen.
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